A o e e e e e e e S S 1] J | , o
- 1/2006

Zeitschrift der Schweizerischen Trachtenvereinigung Tr a C h t u n d B ra u c h

Costumes et coutumes
Costumi ed usanze
Costums ed usits

Biindner Nusstorte
Le gateau aux noix des Grisons

Unspunnenfest / Brauchtumswoche Fiesch
Féte d'Unspunnen / Sem. des coutumes Fiesch




DIE PRASIDENTIN LA PRESIDENTE

Liebe Trachtenleute

Haben Sie die Veranderungen
bemerkt? Zum Beispiel
diejenige auf dieser Seite?

Die kleinen Anderungen im
ersten «Tracht und Brauch»
dieses fahres zeugen von der
grosseren Verinderung in der
Redaktion. Im letzten Heft hat
Sie Samuel Fuhrer, Prisident
unserer Redaktionskommis-
sion, darauf hingewiesen.

Verdnderungen sind etwas
Natiirliches. Sie verlangen
von uns oft, dass wir los-
lassen miissen, was uns lieb
geworden ist. Veranderungen
fordern auch unsere Flexi-
bilitit, weil wir uns immer
wieder auf Neues einstellen
miissen. Das Neue muss nicht
schlechter oder besser sein.
Meistens geht es erst einmal
darum, sich einfach darauf
einzulassen.

So ist es ganz natiirlich,
dass Johannes Schmid-Kunz
nach zwélf Jahren Redaktions-
arbeit fiir unsere Zeitschrift
eine Verinderung suchte. Im
Namen der Schweizerischen
Trachtenvereinigung danke
ich Johannes Schmid-Kunz
herzlich fiir sein Engagement
und die unzihligen Stunden,
die er als Redaktor in unser
«Tracht und Brauch» inves-
tiert hat. Ebenso herzlich
heisse ich Denise Looser als
neue Redaktorin willkommen.
Sie nimmt die Herausforde-
rung an, unsere Zeitschrift
zu redigieren und sich auf
uns einzulassen. Ich wiinsche
beiden, Jjohannes Schmid-
Kunz und Denise Looser, viel
Freude und Erfolg im neu
gestalteten Lebensabschnitt.

lhre Prisidentin
Julie Borter
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Chers amis du costume,

Avez-vous remarqué les chan-
gements? Par exemple, ceux
figurant sur cette page? Les
petites modifications appor-
tées a ce premier nuniéro de
«Costumes et coutumes» de
Pannée témoignent d’un plus
grand changement au sein de la
rédaction. Samuel Fuhrer, 110-
tre président de la cominission
de rédaction, vous en a inforné
dans le dernier numéro.

Les changements sout quel-
que chose de naturel. Ils exigent
souvent de nous que noits
lachions quelque chose qui nons
tenait & ceeur. Les changesients
sous-entenident également une
certaine flexibilité de notre
part, puisque nous devons a
chaque fois nous adapter a
quelque chose de nouveau. Le
nouveau en question ne doit
pas obligatoirement étre moiis
bon ou meilleur. La plupart du
temps, il s'agit simplement de
se lancer une fois pour toutes.

Il est toui & fait normal que
Johannes Scinnid-Kunz, aprés
douze ans a la téte de la rédac-
tiot de nioire revue, soit a la
recherche d’um changement. Au
nom de la Fédération nationale
des costumes suisses, je remercie
Johaimes Schmid-Kunz du fond
du ceeur pour son engagemein
et pour les innownbrables heures
qu’il a investies a la rédaction
de notre revie «Costiunes et
coutunies». Je souhaite égale-
ment une cordiale bienvenue a
Denise Looser, notre nouvelle
rédactrice. Elle a accepté le défi
de meuer a bien la rédaction
de nore revue et de se lancer
dans 'aventure avec nous. je
souhaite a Johannes Schmnid-
Kunz et Denise Looser bien du
plaisir et beaucoup de succés
dans leurs nouvelles étapes de
vie respectives.

Votre présidente centrale
Julie Borter

Cari amici del costume

Avete notato i cambiamenti?
Per esempio quello che appare
in questa pagina? Le piccole
modifiche nel primo nwnero
di quest’anno di «Costumi

ed usanzex sono la testimo-
nianza del cambiamento piu
importante avvenuto nella
nostra Redazione. Ve lo aveva
anticipato nell’ultimo numero
della nostra rivista Samuel
Fuhrer, Presidente della nostra
Commissione redazionale.

I cambiamenti sono una
cosa del tutto naturale e spes-
so ci impongono il distacco
anche da cio che nel tempo
ci & diventato caro. I cam-
biamenti favoriscono anche
la nostra flessibilita, perché
dobbiamo adattarci sempre a
cio che & nuovo. il nuovo non
deve essere giocoforza peggio
o meglio. La maggior parte
delle voltessi tratta sempli-
cemente di lasciare che cio
avvenga.

Cosi & del tutto naturale
che Johannes Schmid-Kunz
cercasse, dopo dodici anni
di lavoro di redazione della
nostra rivista, un cambiamen-
to. A nome della Federazione
svizzera dei costumi ringra-
zio cordialmente Johannes
Schmid-Kunz per il suo impe-
gno e per le innumerevoli ore
che egli, in veste di redattore,
ha investito nella nostra
rivista «Costumi ed usanzes».
Con altrettanta cordialita do
il benvenuto a Denise Looser
quale nuova redattrice. Denise
Looser ha accettato la sfida di
redigere la nostra rivista e di
inserirsi nel nostro mondo.
Auguro ad entrambi, Johan-
nes Schmid-Kunz e Denise
Looser, tanta gioia e successo
nella nuova vita che li attende.

La vostra presidente
Julie Borter

Julie Borter

Charas amias, chars amis dals
costums

Avais Vus remartga las mida-
das? Per exempel quella sin
questa pagina? Las pitschnas
midadas en emprima ediziim
da quest onn da la revista
«Tracht und Brauch» dattan
perditga da las grondas mida-
das en la redacziun. En lultim
carnet dal 2005 ha Samuel
Fuhrer, il president da nossa
cumissiun da redaczium, As
rendi attent a quellas.

Midadas én insatge natiral.
Ellas pretendan savens da nus
da laschar liber quai che nus
avain gugent. Cun adina puspé
ans adattar al nov restain s
era flexibels. Las chaussas no-
vas na ston betg esser meglras
1 mendras. Savens ési oravant
tut impurtant da simplamain
pruvar ora ellas.

Uschia ési chapaivel che
Johaimes Schmid-Kunz ha
vuli far ina midada suenter
avair lavura didesch onns sco
redactir da nossa revista. En
1 da la Federaziun svizra da
costus engraziel jau cordial-
main a Johannes Sclunid-Kunz
per ses engasclii e las utuneru-
sas iras ch’el ha investi a favur
da «Tracht und Brauch». A me-
dem temp fatsch jau in cordial
bainvegni a la nova redactura
Denise Looser. Ella vegi a redi-
ger en avegrir nossa revista ed
a collavurar ensemen cun nus.
Jau giavisch tant a Johannes
Schmid-Kunz sco era a Denise
Looser bler plaschair e success
en lur nova fasa da la vita.

Vossa presidenta
Julie Borter
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Zum Titelbild:

Puschlaver «Pizzoccherix.

Aus: Ferra Grischuna extra:
Die Spezialititen aus Grau-
biinden 1991.

«Pizzoccheri»

du Puschlav.

Tiré de: Terra Grischunaextra;
spécialités des Grisons 1991.
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Griezi!

“s stand im letzten «Tracht und Brauch»: Der

Jahreswechsel bringtauch einen Redak-
tionswechsel mit sich. Mit der vorliegenden
Ausgabe beginne ich also meine Titigkeit als
Redaktorin bei der STV.

Ich nutze hier die Gelegenheit, um mich
noch personlich etwas niher vorzustellen:
Geboren und aufgewachsen bin ich in Luzern,
dank meinen Eltern liegen zudem einige mei-
ner Wurzeln im Toggenburg und im Kanton
Obwalden. Seit mehreren Jahren lebe ich nun
in Bern. Ich hoffe, dass mich dieser «Swiss Mix»
optimal fur meine neue Titigkeit als Redakto-
rin einer gesamtschweizerischen Verbandszeit-
schrift vorbereitet hat ...

In meiner Freizeit beschiftige ich mich in-
tensiv mit Tanzen und Musizieren und besuche
gerne Konzerte und Theaterauffithrungen.
Daneben liebe ich die Natur, Spazierginge und
Wanderungen.

Bereits im vergangenen Jahr hatte ich die
Gelegenheit, an verschiedenen Anlédssen der
STV dabei zu sein und einige Trachtenfreunde
kennen zu lernen. Ich bin sehr beeindruckt von
dem herzlichen Empfang, den man mir bereitet
hat, und von der Offenheit, mit der man mir
begegnet ist. Dafir mochte ich mich an dieser
Stelle ganz herzlich bedanken! Ich freue mich
auf eine wunderbare Zusammenarbeit und
wiinsche lhnen weiterhin viel Vergntigen beim
Lesen!
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Griez1!

Le dernier numéro de «Costumes et cou-
tumes» 'a déja annoncé: la fin de ’année
sera marquée par un changement a la rédac-
tion. Mon nouveau travail de rédactrice pour
la FNCS débute par la parution du présent
numéro.

Je ne voudrais cependant pas manquer I'op-
portunité de me présenter un peu plus person-
nellement. Je suis née et j’ai grandi a Lucerne,
grace a mes parents mes racines se situent
d’une part dans le Toggenbourg et d’autre part
dans le canton d’Obwald. Je vis depuis quel-
ques années a Berne et j’espére que ce «swiss-
mix» me sera favorable dans I'exercice de ma
fonction de rédactrice d’une Fédération active
sur le plan suisse ...

Mes loisirs sont consacrés d’'une maniere
intensive a la musique et ala danse et c’est
volontiers que j’assiste a des concerts ou a des
représentations théatrales. De plus, j’aime la
nature, les promenades et les randonnées.

L’an dernier déja, j’ai eu I'occasion d’assister
a différentes manifestations de la FNCS et de
faire la connaissance de quelques ami(e)s du
costume. L'accueil chaleureux dont j’ai bénéfi-
cié et ’esprit d’ouverture dont on a fait preuve
a mon égard lors de ces rencontres m’ont
fortement impressionnée. Je voudrais vous en
remercier ici du fond du cceur! Je me réjouis
de collaborer avec vous et vous souhaite encore
bien du plaisir a la lecture de cette revue!



BRAUCHTUM TRADITION

Les anciennes tradi-
tions déterminent la
carte des mets

Mangeret boire constituent deux
activités auxquelles aucun étre hu-
main ne peut se soustraire. Toute-
fois, la nature de ce qui est mangé et
bu différe selon les régions. Les mets
servis de nos jours ont une longue
tradition, Jadis, tout ce qui était sur
la table provenait des alentours. Pour
certains d'entre nous, ia différence
régionale de l'offre culinaire reléve
d‘une appartenance plus ou moins
forte & une contrée ou a un passeé his-
torique.

Cependant, tout ce qui pousse et
est produit dans une région n'est pas
consommeé par la majorité des gens.
Alors qu’a I'époque, un paysan grison
ne pouvait débuter sa journée avant
d'avoir consommé un metsa base de
mais, cet aliment représentait jusquil
y a peu pour un agriculteur du Pla-
teau suisse un simple fourrage pous
les cochons et les poules. Parfois, le
fait de renoncer a consommer cer-
tains mets se fait au nom de la reli-
gion: la grande importance donnée
au sacrifice du cheval d'avant I'ére
chrétienne contraignit par exemple
fes autorités ecclésiastiques a conférer
un caractére sacré a la viande de che-
val, dans le but de supprimer une reli-
que de vénération paienne.

Une raison supp!émentaire qui
consiste a renoncer a la consomma-
tion de certains aliments est dictée
par l'interdiction pour des raisons de
croyance et de santé populaires. C'est
ainsi que le point de vue qui affirme
que la consommation d'un autre os-
ganisme vivant permet de «s'en ap-
proprier les attributs» est souvent
répandu. Le renoncement a certains
mets ne doit pas seulement étre d’ori-
gine religieuse, tiré de la médecine
populaire ou une affaire de supersti-
tion: le menu régional, c'est-a-dire ce
que nous offre la nature, a contribué
a former le sens du goGt au cours du
temps.

En principe, les frontiéres tradi-
tionnelles du gout collectif ne sont
souvent que difficilement explicables.

Abb, beim Titel aus: Spezialititen aus der
Schweiz. Kochvarfiihrung 5/99

Zu Tisch beil Helvetia —

Auf dem Weg zu einem Inven

DOMINIK WUNDERLIN

Essen und Trinken sind zwei Tditig-
keiten,denen sich kein Mensch
entziehen kann: Sie sind schlicht
lebensnotwendig. Was hingegen
gegessen und getrunken wird, ist
von Region zu Region, von Land

zu Land verschieden. Eine jahrtau-
sende alte Erfahrung ist verantwort-
lich fiir den heutigen Speisezettel.
Neuerdings ist man auch in der
Schweiz bemitiht, das kulinarische
Erbe zu inventarisieren und neu zu
bewerten. Das Resultat soll ab 2007
zugdnaglich sein.

Ausgemd?%e; Rezepte |
MAGGISFONDOR

Des Schweizers eigenes Gewiirz: ein Kulturgut
von grosser Bedeutung und sogar mit eige-
nem Rezeptbiichleint Lassaisonnement typique
des Suisses: un bien culturel d'une grande impor-
tance avec son propre livret de recettes!

Zeit zuriickversetzen, wo noch nicht

alles, was an Essbarem rund um den
Globus wichst, auch in unseren Geschiiften
erhiltlich war. Einst stammte alles, was auf
den Tisch kam, aus dereigenen Region, ja, es
musste aus der Ndahe stammen, denn: « Was
der Bauer nicht kennt, das frisst er nicht!»
heisst es in einer etwas derben stddtischen
Redensart. Sie ist trotz ihrer Abschitzig-
keit so falsch nicht, denn derjenige, der
die grosste Bodenhaftung, also die stirkste
Heimatverbundenheit hat, schitzt auch am
ehesten die einheimische Nahrungsweise.
Und es sei an dieser Stelle gleich vermerkt:
Die regionale Differenzierung im Speise-
angebot hat fiir den Einzelnen auch viel
mit einem Bekenntnis der Zugehorigkeit
zu einem bestimmten Gebiet und zu einer
bestimmten historischen Vergangenheit zu
un.

I eider» mussen wir uns zunichst in die
«

—

Kartoffel, Mais und Pferdefleisch

Allerdings wird selbst das, was in einer
bestimmten Gegend wichst und essbar ist,
nicht auch gegessen. Wihrend ein Biindner
Bauer frither erst nach einem «Ttirggeri-
bel», dem abgebriihten und dann gerdste-
ten Mais, sein Tagewerk beginnen konnte,
galt es bis vor Kurzem unter den Bauern
des schweizerischen Mittellandes, dass Mais
bloss zum Fiittern der Schweine und Hiih-
ner niitzlich wire. Obschon man heute noch
ganz gelegentlich die Meinung hort, der Ge-
nuss von Kartoffeln verursache Kopfweh,
ist die einst verbreitete Ablehnung weitge-
hend verschwunden und ihre Bedeutung als
Volksnahrungsmittel anerkannt. Dies zeigt
sich nicht zuletzt in der grossen Zahl von
Gerichten, die wie die «Rosti» langst zum
ehernen Bestand der typischen Gerichte in
der Deutschschweizer Kiiche gerechnet wer-
den. Allerdings hatte bis vor Kurzem noch
in traditionellen Familien die Kartoffel bei
einem Fest- oder Hochzeitsessen nichts
zu suchen, da ihre Einfithrung damals im
18. Jahrhundert in bésen Notzeiten erfolgt
war.

Zuweilen kann man den Verzicht ge-
wisser Speisen auch durch ein religidses

1/2006 Tracht und Brauch



BRAUCHTUM TRADITION

tar des kulinarischen Erbes der Schweiz

Tabu erkliren: Wir alle kennen die heili-
gen Kithein Indien, die nicht geschlachtet
werden diirfen. Bei uns gab es einst eben-
falls ein Tier, das nicht auf dem Speise-
zettel erscheinen konnte: das Pferd. Der
Verzehr von Pferdefleisch war zwar um
indogermanischen Raum einst durchaus
gebrauchlich, denn man verspeiste insbe-
sonderedas Fleisch von rituell geopferten
Pferden. Doch es war gerade die grosse Be-
deutung des Pferdeopfers in vorchristli-
cher Zeit, das die christlichen Obrigkeiten
veranlasste, Pferdefleisch zu tabuisieren,
um so ein Relikt heidnischen Opferkultes
auszumerzen. Noch 1272 wurde darum
der Genuss von Pferdefleisch in einem
kirchlichen Verbot genannt, und in den
Hexenprozessen des spiten Mittelalters
und der frithen Neuzeit bleibt die Frage
nach dem Verzehr von Pferdefleisch ein
regelmassiger Inquisitionspunkt. Dies ist
aus der alten volkstiimlichen Meinung
zu verstehen, dass neben den Riesen und
den Zauberern auch die Hexen das edle
Tier besonders verehren, aber auch des-
sen Fleisch schitzen.

Diesem Verdacht muss sich heute nie-
mand mehr aussetzen, doch wird er fest-
stellen, dass z. B. in Deutschland ausser
im Koélner Raum (dort als «Kélner Sau-
erbraten») das Fleischvon Pferden kaum
gegessen wird, wihrend man es in der
Schweiz und in romanischen Gegenden
und Lindern iiberall kaufen und auch
auf sehr vielen Speisekarten findet. Ganz
anders ist die Situation z. B. in China, wo
Pferdefleisch als giftig gilt. Und im nord-
lichen Indien ist das Volk der Uberzeu-
gung, dass der Genuss von Pferdefleisch 8
bose Krampfe hervorrufe. ' U g e

Damit sind wir gleich bei einem wei- : 3 ' ¢ RS !
teren Grund angek%)mmen, weshalb be- Hera U'SQEQ‘EPE n

stimmte Speisen nicht angeriihrt werden: e e | PR J : H-U b er— F i S[he r
die Tabuisierung aus volksgesundheit- == ' i .
TR e A e 2 chh-u.uhltqslehr.erl_ an der Frauearbmtsshul s,ei..

frither die Bauerinnen im Frutigtal kein

Huhnerﬂensc.h, weil 51e.der'UberzeL}gung Das Kochbuch kann eine Hilfe bei der Tradierung von Rezepten sein, solite aber in der
waren, dass sie davon die Gicht bekimen.  yerstellung massvoll den gewandelten Ernahrungsgewohnheiten Rechnung tragen. Le livre
Bei Arbeitern und Bauern anderer Ge-  de recettes peut étre d’une grande aide pour la réalisation des recettes, mais devrait prendre en
genden horte man dagegen, dass sie un-  compte dans une certaine mesure sles habitudes alimentaires changeantes.

Costumes et coutumes 1/2606 7



BRAUCHTUM TRADITION

Adaptations
régionales au palais

Alors que la préférence pour de
nombreux mets se manifeste par la
disponibitité régionale, une explica-
tion denature purement scientifique
n'est pas possible pour d'autres plats.
Il est souvent possible de considé-
rer la chose que d'un point de vue
historique. A ce propos, I'homme est
considéré comme foree motrice et
conservatrice. En outre, une futteen-
tre l'adaptation a des conditions sans
cesse renouvelées et fa volonté de
conserver le traditionnel est percep-
tible.

Chacun denous en afait |'ex-
périence: les mets font appel a des
images et des sentiments. Ainsi une
bonne paella peut nous rappeler de
merveilleux souvenirs de vacances
au soleil de {'Espagne et nous donner
I'envie de repartir faire un séjour au
bord de |a Méditerranée occidentale.
Ou lorsque nous sommes a ‘étran-
ger, nous nous rappelons volontiers
les mets populaires servis dans notre
pays. La science qualifie le boire et le
manger susceptibles de provoguer
des émotions telles que 1a nostalgie
des pays lointains ou le mal du pays,
de «nourriture de plaisir».

En ce qui concerne la gastronomie
étrangere servie dans |es restaurants
de notre pays, nous acceptons en gé-
néral sans probleme une cuisine sou-
vent trés éloignée des plats authen-
tiques du pays d'origine; le cuisinier
s'adapte en effet au gout des palais
suisses. Les groupes d'entreprises in-
ternationales de denrées alimentaires
n‘ont pas la tache facile en ce qui
concerne |'adaptation aux particulari-
tés sensorielles locales. Bruxeiles s'oc-
cupe de plus en plus de nos denrées
alimentaires, {es eurocrates menagant
ainsi ta diversité des cultures euro-
péennes de la table,

BWurfer.
Tontag  Mittag : Endivienfuppe, Reidbrei und Bivnen,
- bend : Braune Erbienfuppe.
Diendtag Mittag : Pafevnchlfuppe, Blut- wnd Lebevivticfte,
Sauerfrant.
L Abend : Raffee, voh gebratene Kartojjeln.

Dittivody Dittag : Reidfuppe,Rartoffelivitrftchen, Aepfelcompote,

7 Abend : BVdhnlijuppe.

Ponnerdtag Mittag: Sagofuppe, Rindfleifd), Bodenfohlraben.
¥ WAbend : Raffee, Rarvtoffelfluten.

gueitag  Mittag : Linfemmehfuppe, Ofentitchli und Jwetfdhgen.
% Abend : Mildynuad, gefottene Kartofjen.
Samatag MWMittag: Kuopflijuppe, Leberfuopfli, Hortabid und
Rartoffeln.
o Abend : Raffee und Nadjgewwdivinted.

Sonntag  Miitteg: Buftfuppe, Kanindjenbraten, Kartoffelfhnit
und NRandenjalat, :
» Abend : RKeffee und Aepfelfuchen.

i

——

Vor moderner Kiihitechnik und der Verfiigbarkeit von Frischprodukten aus allerWelt: Der winter-
liche Speisezettel orientierte sich nach der Saison und den Gberliefer ten Konservierungsméglich-
keiten. (Aus: Praktisches Kochbiichlein fiir den einfachen Haushalt, 1897). Bien avant fa technigue
moderne de refroidissement et |a disponibilité des produits frais du monde entier: la liste des mets
d’hiver s‘orientait d‘aprés les saisons et les techniques de conservation 3 disposition. {Tiré du livret

pratique de recettes pour les ménages, 1897).

gern Schaf- und Kalbfleisch auf dem Teller
haben, weil dies keine Kraft gebe und sogar
schlaff mache. Hier schwingt wohl die bei
aussereuropdischen Ethnien noch heute zu
registrierende Auffassung mit, dass man sich
mit dem Verzehr eines starken Tiers {oder
einst auch eines getoteten Feindes!) auch
dessen Krifte aneignen konne. Den gleichen
Glauben hatten auch die alten Germanen,
wenn sie das Fleisch eines rituell getoteten
und einer Gottheit geopferten Pferdes ver-
speisten: Die dem Tiere innewohnenden,
bevorzugten Eigenschaften sollten derge-
stalt dem Menschen zuteil werden.

Aber wissen und Spekulation

Der Glaube an solche Ubertragungen
wird auch deutlich bei der Mutter, die be-
firchtet, ihr Saugling werde ihr entfremdet,
wenn er mit Tiermilch oder mit der Milch
einer fremden Frau erndhrt werde. «Chi
mangia erba,dvainta bescha» (Wer Grasisst,
wird ein Schaf) lautet dazu ein Sprichwort
im Engadin, das nicht nur im tibertragenen
Sinn eine verbreitete Uberzeugung wieder-
gibt. Und laut Alpensagen sind die wilden
Minnchen deshalb so flink, weil sie sich von
Géamsmilch erndhren. Auch das Blut einer
frisch erlegten Gamse st hilfreich: Der Jager
kann dadurch das Auge und die Schnellig-
keit einer Gimse bekommen.

Volkstiimliches Aberwissen und natur-
wissenschaftliche Spekulation der Aufkla-
rungszeit mischen sich in der von Reisen-
den des 18. Jahrhunderts zum Ausdruck

gebrachten Meinung, dass der Kase- und
Zigergenuss die Bewohner gewisser Alpen-
regionen melancholisch mache, oder dass
regelmassig gegessenes Habermus die Hau-
figkeit der Selbstmorde im Thurgau erklére.
Wenn dem wirklich so wire, dann miissten
wohl nicht nur der Thurgau sondern weite

Auch emotional von grosser Bedeutung: das Fastnachts
d'une grande importance émotionnelle; ta patisserie de car
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eback. Verkaufsstand in Tesserete {1987). Egalement
aval. Stand de vente a Tesserete {1987).

Landstriche Deutschlands praktisch ent-
volkert sein, denn schon der rémische
Naturforscher Plinius hatte vor 2000 Jah-
ren beobachtet, dass der Haferbrei ge-
radezu die Lieblingsspeise der Germa-
nen sei. Diese Vorliebe bestand bis ins 19.
Jahrhundert, als sich langsam die Essge-
wohnheiten zu @éndern begannen.

Das Ablehnen gewisser Speisen muss
nicht nur in religiésen, volksmedizi-
nischen oder aberglaubischen Vorstel-
lungen begriindet sein. So ist es durch-
aus nachvollziehbar, dass man das Fleisch
eines geliebten Tieres nicht mit Hoch-
genuss essen kann. Dann ist aber auch
zu bemerken, dass das Essen oder eben
Nichtessen bestimmter Speisen auch eine
Frage des Geschmacks ist: Der regionale
Speisezettel, d. h. das Angebot aus der Na-
tur, trainierte im Laufe der Zeit die Ge-
schmacksnerven und letztlich auch die
Augen, denn man isst ja auch mit den
Augen!

Dennoch sind die unseren Konti-
nent oder auch ein Land wie die Schweiz
durchziehenden Grenzen des kollektiven
Geschmacks nicht immer leicht erklar-
bar. Haben zum Beispiel diein der nord-
deutschen Kiiche tiblichen Gerichte mit
gesiisstem Salat und Fisch etwas mit der

|
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Ein Gericht, das es nur an Karfreitag gibt: der Conterser Bock in Graubiinden. Un met qui se
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Abb. aus: Terra Grischuna extra: Die Spezialitaten aus Graubinden, 1991

prépare uniquement a l'occasion du vendredi saint: ie «conterser bock» des Grisons.

bis ins spite 18. Jahrhundert leichteren
Verfiigbarkeit desaus den Tropen impor-
tierten Rohrzuckers zu tun und mit dem
danach zunéchstim deutschen Nordwes-
ten begonnenen Zuckerriibenanbaus?
Ahnlich wie die Grenze zwischen Siiss
und Sauer verlduft in Deutschland auch
jene zwischen Kartoffel {(im Norden)
und Mehlspeise (im Siiden}, die zur Fra-
ge fithrt, warum die Kartoffel im Norden
raschere Akzeptanz fand,wihrendsie im
Siiden lange als Arme-Leute-Speise galt.
Weshalb aber bevorzugte die Landbevél-
kerung noch weiter siidlich, namlich im
schweizerischen Mittelland, zum Friih-
stiick Kartoffelspeisen,wéhrend man im
Alpenraum am Morgen Maisspeisen zu
sich nahm, obwohl insbesondere in ha-
her gelegenen Regionen ein Maisbau gar
nicht, ein Kartoffelbau aber noch még-
lich wire? Oder warum gelingt es, den
— zugegeben auch im Herkunftsgebiet
nicht vonjedermann geliebten - Glarner
Schabziger in Deutschland, in den Nie-
derlanden und in den anglo-amerika-
nischen Gebieten abzusetzen, aber mit
dem kleinen Griinen keine Geschifte in
den romanischen Gebieten zu machen?
Leicht erkldrbar ist dagegen, warum in
klimatisch bevorzugten, mit Rebbau ge-
segneten Regionen eher Wein als Bier
getrunken wird, und dass in einem Ge-
biet mit Obstkulturen ein Kaffee oft mit
einem Obstschnaps (Trdsch) verdiinnt
wird.

Natur faktoren und Traditionskr &fte

Wihrend bel manchen Speisen der
Naturfaktor, also die Verfiigbarkeit der
Nahrungsmittel aus der jeweiligen Ge-
gend, ihre Bevorzugung vor allem in der
Alltagskosterklart,ist eine rein naturwis-
senschaftliche Begriindung bei anderen
Gerichten nicht méglich. Eine Erklarung
kann ndmlich oft durch eine historische
Betrachtungsweise erbracht werden und
dabei riickt automatisch der Mensch als
treibende und bewahrende geschicht-
liche Kraft ins Zentrum. Sichtbar wird
hier meist ein Ringen zwischen Anpas-
sung an veranderte Verhaltnisse und Be-
harren beim Traditionellen.

Der bedeutende Ziircher Volkskund-
ler Richard Weiss zeigte vor 60 Jahren am
Beispiel der traditionellen Friihstiicks-
speisen auf, «wie die landschaftlichen
Eigentiimlichkeiten volkstiimlicher Er-
ndhrung urspriinglich wohl durch den
Boden und seine Naturkrifte und -ga-
ben bestimmtsind —so gut wie das Haus
und die Siedlung —, dass aber der Mensch
durch die wirtschaftliche Rationalisie-
rung und die Ausweitung der Verkehrs-
verbindungen die lokalen, naturgebun-
denen Erndhrungsgrundlagen verindert
und erginzt, wihrend die ebenfalls aus
dem Menschen kommenden Traditions-
krifte die herkommliche Geschmacks-
richtung und somit die gewohntenland-
schaftlichen Speisen festzuhaltensuchen.
Naturkrifte und menschliche Formkraf-
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Inventaire du
patrimoine culinaire

I/idée d’un inventaire de I'hérita-
ge culinaire selon le modéle frangais
est également née en Suisse. En 2000,
le conseiller national popiste Josef
Zisyadis (Lausanne) a déposé un pos-
tulat a ce sujet. Suite a une étude pi-
lote de I'Office fédéral de I'agriculture
(OFAG), le Conseil fédéral s'est déclaré
prét a soutenir le projeta la condi-
tion que I'économie privée y participe
également financiérement. C'est ainsi
que la société du «patrimoine culi-
naire suisse» a été fondée dans le but
d‘établir un inventaire en tant que
plate-forme d‘information pour le
maintien et la dif fusion du saveir en
matiére de préparation de mets tradi-
tionnels locaux. Un groupe de travail
s'y affaire en ce moment. Les par-
tenaires de cetteentreprise sont les
services cantonaux d‘agriculture, les
services de conseils en agriculture a
Lausanne et Lindau, «patrimoine culi-
naire suisses et«slow food Schweiz».

A partir de 2007, l'inventaire du
patrimoine culinaire suisse devra pa-
raitre sous forme d‘un livre et sera
disponible surInternet. Le projeta
également des visées commercia-
les, car 'inventaire sert également
la commercialisation de produits ty-
piquement suisses ou régionaux et
les affaires touristiques. La question
centrale est finalement de mettre
I'accent sur I'importance de |'agricul-
ture suisse en tant que productrice
de denrées alimentaires et respon-
sable de véhiculer une culture. Cest
ainsi que cet inventaire soutient le
maintien d‘une production suisse de
nombreuses spécialités locales et ré-
gionales et également de produits
finis typiquement suisses tels que e
chocolat au lait, le fromage en boite,
I'aromat ou le Rivella. Tous ces pro-
duits constituent une partie du pa-
trimoine culinaire suisse et clest pour
cela qu'i! estjustifié de réunir toutes
les informations les concernant pour
la postérité.

te verflechten sich auch im volkstiimlichen
Nahrungswesen wie Zettel und Einschlag
zum Gewebe der volkstiimlichen Kultur.»

Auf dem Weg zum Euro-Geschmack?

Jeder von uns macht die Erfahrung, dass
Speisen fiir ihn auch Bilder und Gefiihle
hervorrufen, die je nachdem Fernweh oder
Heimweh erzeugen. So kann uns eine feine
Paella an schéne und warme Ferientage in
Spanien erinnern und die Lust nach einer
erneuten Reiseans westliche Mittelmeer we-
cken. Oder in der Fremde erinnern wir uns
als Biindner an Pizzoccheri, als Obwaldner
an Bratchis, als Waadtlinder an Boutefas,
als Neuenburger an Absinth, als Baselbieter
an Chirsiprégel oder als Tessiner an Cicitt
(Ziegenwiirstchen), und wir haben dann
das dringende Bediirfnis, diese Speise bald
gerade so auf den Tisch zu bekommen, wie
es die eigene Mutter zubereitet hat. Die Wis-
senschaftbezeichnet Speisen und Getrinke,
deren GenussEmotionen wie Fernweh oder
Heimweh hervorrufen, als Satisfaktions-
speisen und -getranke.

Wihrend es hierzulande oft nicht
(mehr) einfach ist, ein als typisch betrach-
tetes Schweizer Gerichl aus unseren Regi-
onalkiichen auf einer Meniikarte unserer
Restaurants zu entdecken, so kdnnen wir
doch recht miihelos im «Cavallo bianco»
(vormals «Rdssli»), im «Erewan» (vormals
«Schoneck») oder im «Guang Dong» (vor-
mals «Schwizerhiisli») eine «Pizza pugliese»,
eine anatolische Donerplatte oder Peking-
ente bestellen und geniessen und dazu etwas
Passendes trinken. Dank der vom Innenar-
chitekt oder eher noch dank viel Herzblut
der Betreiberfamilie geschaffenen Ambi-
ance wird der Gast sogar tiir ein oder zwei
Stundenin ein fernes Land entriickt und bei
Essen und Trinken in eine andere «Identitat
schliipfen, seine Urlaubserfahrungen wieder
gegenwartig machen oder seinen Fernweh-
traumen ein wenig Realitit geben», wie es
Ulrich Tolksdorf in seinen «Uberlegungen
zu folkloristischen Tendenzen im Ernéh-
rungsverhalten» einst charakterisiert hat.

Was das Kulinarische in solchen Lokali-
taten angeht, akzeptieren wir jedoch ohne
weiteres eine Kiiche, die oft weit entferntist
von den authentischen Gerichten des Her-
kunftslandes, die somit angepasst istan den
Geschmack deseuropiischen, des schweize-
rischen Gaumens. Ein klassisches Beispiel
hierfuir ist die Pizza, dieses neapolitanische
Gerichtaus Brotteig, das mit einigen Toma-
tenscheiben belegt im1 Ofen gebacken wird.

geférdert werden: eine Auswahl von feinen Sachen
aus der franzosischen Schweiz. 'appartenance au

terroir peut étre renforcée par les mets et les boissons:

choix de bonnes choses en provenance dela Suisse
Romande.

Was indes in Neapel eine Alltagsspeise der
einfachen Leute war, wird seit dem Beginn
ihres Siegeszuges, der noch in den 1950er
Jahren - also etwa zeitgleich mit der [ta-
lien- (oder praziser gesagt:) Adriabegeiste-
rung breiter nord- und mitteleuropaischer
Volksschichten — den Anfang nimmt, mit
immeyr phantasievolleren und tppigeren
Autlagen wie etwa Schinken, Salami, Wie-
nerli (!), Fisch, Kise, Gemiise, Ananas usw.
versehen. Das sind Anpassungen an einen
Geschmack, wie er primir in Mitteleuropa
besteht. Weiter nordlich, wie z. B. in Nozr-
wegen, ist namlich ein Pizzaiolo gehalten,
seinem flachen Backwerk weder Knob-
lauch noch Kise noch Thymian beizufi-
gen, weil diese Zutaten nicht in die dortige
Geschmackslandschaft passen.

Wihrend sich aber der Inhabereiner Piz-
zeria durchaus den lokalen sensorischen Ei-
genheiten anpassen kann,sindsie fiirdenin-
ternational tatigen Lebensmittelkonzern,der
—um beim Beispiel zu bleiben — tiefgefrore-
ne Pizzen europaweit auf den Markt bringen
will, eine unangenehme Sache. Ganz klar im
Hinblick auf den kiinftigen Europiischen
Wirtschaftsraum, die EU, hatten sich darum
im Januar 1989 ein knappes Dutzendgrosser
Nahrungsmittel-Forschungsinstitute zum
«European Sensery Network» zusammen-
geschlossen. In engem Kontakt zu indus-
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triellen Lebensmittelproduzenten sollte
in gross angelegten Forschungsprogram-
men u.a. danach gefragt werden, welche
geschmacklichen Eigenschaften ein Pro-
dukt besonders charakterisieren und wie
Geschmacksnuancen allenfalls in der Pro-
duktion beeinflusst werden kénnen. So
wurde dabei durch sensorische Analysen
erkannt, dass nur Nahrungsmittel mit ei-
ner «komplexen Geschmacks- und Ge-
ruchslandschaft» eher Chancen fiir einen
Langzeiterfolg haben. Es muss nicht iiber-
raschen, dass z. B. die «Neue Ziircher Zei-
tung» zu diesen Forschungen besorgt die
Frage stellte: «<Auf dem Weg zum Euro-
Geschmack?»

Alssich in zunehmendem Masse auch
«Briissel» mit Lebensmittelrecht und vor
allem mit der Verkehrsauffassung von
regionalen Produkten beschiftigte, wur-
den diese Vorginge auch zum Thema
von Tagungen, welche die europiischen
Perspektiven von Essen und kultureller
Identitét interdisziplindr diskutierten. In
der Tat besteht die Gefahr, dass EU- Ver-
ordnungen, welche die Harmonisierung
nationaler Lebensmittelgesetzgebungen
und den freien Marktverkehr zum Ziel
haben, die kulturelle Vielfalt der europi-
ischen Esskulturen bedrohen und eine
Verarmung herbeifithren. Ist dies auch
eine Gefahr firr den lokalen oder regio-
nalen Mentiplan? Auch von jenem von
uns Schweizern? Wer weiss!

Ein Inventar fur die Schweizer
Regionalkuchen fiir alle!

Nach entsprechenden Initiativen
namentlich in Frankreich (natiirlich!)
und Deutschland entstand auch in der
Schweiz die Idee eines Inventars des ku-
linarischen Erbes. Die Initiative dazu er-
griff im Jahre 2000 der Waadtlinder pda-
Nationalratjosef Zisyadis (Lausanne) mit
einem Postulat. Als Folge davon fiihrte
2002 das Bundesamt fiir Landwirtschaft
(BLW) eineerste Pilotstudie mit 16 daran
interessierten Kantonen durch, die ihre
bekanntesten Spezialititen prisentierten.
Das Ergebnis ermutigte den Bundesrat im
Juli 2003 zur weiteren Unterstiitzung des
Projektes unter der Bedingung, dass sich
auch die Privatwirtschaft finanziell dar-
an beteiligt. Auf Grund einer Machbar-
keitsstudie wurde am 21. Januar 2004 in
Bern der Verein «Kulinarisches Erbe der
Schweiz» gegriindet, mitdem Ziel, ein In-
ventar als Informationsplattform fir die
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Erhaltung und Verbreitung von Wissen
tiber die Zubereitung traditioneiler loka-
ler Speisen und Gerichte zu erstellen.

Die Zeit dafir ist bestimmt reif: Das
Bediirfnis nach vertrauten Produkten mit
lokaler und regionaler Identitat ist stark
gewachsen. Wir erkennen dies auch am
Erfolg der «Bauernliden» und der Re-
gio- und «pro specie rara»-Angebote un-
serer Grossverteiler, wenn wieder Milch
und Joghurt aus der Region, «Kiittiger
Riiebli», Dinkelbrot, Val-Colla-Formag-
gini, oder kaum mehr bekannte Apfel-,
Zwetschgen- oder Tomatensorten im An-
gebot erscheinen. Zweifellos eine will-
kommene Initiative gegen die globali-
sierten Essgewohnheiten!

Zurzeit ist nun eine Arbeitsgruppe
daran, in den Kantonen (und mit deren
finanzieller und z. T.auch personeller Un-
terstiitzung) Inventare der lokal produ-
zierten und konsumierten Produkte zu
erstellen. Die Partner des Unternehmens
sind die Kantone mit ihren Landwirt-
schaftsaimtern, die zwei landwirtschaft-
lichen Beratungsstellen in Lausanne und
Lindau, der Verein fiir das Kulinarische
Erbe und Slow Food Schweiz, das sich als
Netzwerk schon langer fiir die Erhaltung
bedrohter Produkte einsetzt.

Das Ziel des Unternehmens ist die
Prisentation eines Schaufensters der
Schweizer Esskultur. Es sollab 2007 ailen
in ansprechender Buchform und im In-

ternet zugdnglich sein. Das Unternehmen
ist — dies sei nicht verschwiegen — auch
kommerziell orientiert; das Inventarwird
namlich auch der Vermarktung typisch
schweizerischer oder regionaler Produkte
und auch touristischen Anliegen dienen.
Durch verkaufsférdernde Massnahmen
beschriebener Produkte sollte das In-
ventar dann auch den Bekanntheitsgrad
von Nischenprodukten erhalten und er-
hohen. Ganz zentral ist schliesslich die
Betonung der grossen Bedeutung der
Schweizer Landwirtschaft als Nahrungs-
mittelproduzent und Kulturtréger. Somit
unterstiitzt das Inventar das Weiterleben
einer schweizerischen Produktion loka-
ler und regionaler Spezialititen, wobei
dies nicht bloss die zahlreichen Milch-
und Kaseprodukte, Brote und Kleingeba-
cke, Fleisch- und Wurstwaren, lokal pro-
duzierte Friichte und Gemiise sondern
auch typisch schweizerische Fertigpro-
duktewie Milchschokolade, Schaclitelka-
se, Aromat, Cenovis, Rivella und Ratafia
umfassen kann und muss.

Die Herausforderung fur dieses In-
ventar ist sehr gross, dessen sind sich die
Verantwortlichen wohl bewusst. Aber es
lohnt sich gerade heute, Ursprung, Ge-
schichte und alle Kenntnisse wiber die
einzelnen Produkte fiir die Nachwelt
festzuhalten, denn sie sind Teil unseres
schweizerischen Kulturgutes und gehen
deshalb uns alle an.

B e

Abb. aus: Terra Grischuna extra: Die Spezialitdten aus Graubinden, 1991

Wurst ist nicht gleich Wurst, darum kennt jede Schweizer Region eine andere.Fiir den
grossen Hunger ist diese Biindner Wurstspezialitat. Il y a saucisse et saucisse, &8 chague région
suisse sa propre spécialité. Cette saucisse spéciale des Grisons est destinée aux grosses faims.

n
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Geschlossene Tiiren beim «Haus der Volkskultur»

Nach vierzehn Jahren engagier-
ter und innovativer Vermittiung
musischer Volkskultur wird die

Stiftung Kornhaus Burgdorf aus
finanziellen Griinden aufgelgst.

«Das Museum bleibt ab 1. November
2005 fiir immer geschlossen», informiert
ein Schild vor dem Kornhaus in Burg-
dorfund besiegelt, was bereits in den Zei-
tungen zu lesen war: Die Stiftung Korn-
haus Burgdorfhatihren Betrieb per Ende
Oktober eingestellt und wird liquidiert.
Mit diesem Entscheid hat der Stiftungs-
rat die Konsequenzen aus einer langjih-
rigen Entwicklung gezogen: Die Stiftung
war bestindig unterfinanziert und seit
Jahren auf Uberbriickungshilfen seitens
des Kantons Bern und der Stadt Burg-
dorf angewiesen, aut die man in Zukunft
nicht mehr zihlen konnte. Erhoffte Bun-
dessubventionen blieben aus, da dafiir
immer noch die gesetzliche Grundlage
fehlt. Als weitere finanzielle Belastung
stellte sich zunehmend der Nutznies-
sungsvertrag zwischen der Stiftung und
der Stadt Burgdorf, als Eigentiimerin des
Kornhauses, heraus. Einerseits konnte die
Stiftung das Gebaude unentgeltlich nut-
zen, andererseits musste sie aber fiir des-
sen teuren Unterhalt aufkommen, was

Endgiiltig zu: Die Tiren des Kornhauses in
Burgdorf.

auch altersbedingte Ersatzinvestitionen
und dadurch ein zu hohes Unterhaltsri-
siko mit einschloss.

Mit dem Untergang des «Hauses der
Volleskultur» geht eine Institution, wel-
che die musische Volkskultur unter einem
Dach vereint und diese mit qualitativ
hoch stehenden Dauer- und Sonderaus-
stellungen sowie einem vielfiltigen Kul-
turprogramm ihren Besucherinnen und
Besuchern naher bringt, verloren.

Der Stiftungsprasident Markus Stei-
ner betont, dass sich kiinftig Vertreter der
Volkskulturkreise vermehrt zusammen
fir ihre Anliegen auch politisch engagie-
ren miissen, denn zu sehr herrscht noch
die Meinung vor, dass sich die Volkskultur
selber finanzieren konne.

Was geschieht nun mit den im Korn-
haus gezeigten Sammlungen? Laut Mar-
kus Steiner gehen die Leihgaben der
Dauerausstellung an ihre Eigentiimer
zuriick. Von den eigenen Objektsamm-
lungen — zum Beispiel die Musikinstru-
menten- und Phonographensammlung
sowie Objekte, welche das Brauchtum do-
kumentieren — soll jede ungetrennt wei-
tergegeben und der Offentlichkeit wei-
terhin zuginglich gemacht werden. Im
Moment werden Kontakte zu geeigneten
Institutionen gekniipft, Entscheidungen
sind bisher noch keine gefallen.

Die Schweizerische Trachtenverei-
nigung, als Leilgeberin der Sammlung
von Alltags- und Festtagstrachten, hat bis
Ende Februar Zeit, ihr Ausstellungsgut
im Kornhaus zu raumen. Die einzelnen
Trachten sind Eigentum derKantonalver-
einigungen. Deren Vertreter und Vertre-
terinnen haben an der Zentralvorstands-
sitzung vom 19.11.2005 beschlossen, die
Trachtensammlung in ihrer Gesamtheit
zu erhalten. Es wird nun nach einem ge-
eigneten Ausstellungsort gesucht.

PUBLIREPORTAGE

Emmental — Land und Leute erwarten Sie

Ausnahund fern kommen Erholungshungrige
auf die «grune Insel der Schweizs, um Energie
zu tanken oder Stress abzubauen. Die sanft ge-
schwungenen Hiigel und romantischen Tiler
laden zum Wandern ein, zahlreiche Gasthofe
zum Geniessen regionaler Kastlichkeiten und
noch mehr Erlebnisorte zu Spiel, Sport und
Spass.

Unser Angebot fiir Gruppen, Firmen und Ver-
etneist ebenso abwechslungs- wie umfangreich.
Lassen Sie sich tiberraschen.

Gruppendynamik im Emmental

Emmental Tours AG ist Thr kompetenter An-
sprechpartner, wenn es um gesellige, spannende
und interessante Gruppenausfliige ins Enimen-
tal geht. Wirbieten fiir jeden Anlass das passende
Programm. Wir organisieren [hren Ausflugvon
A bis Z und garantieren [hnen erlebnisreiche
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Touren. Ganz gleich, was Sie sich vorstellen,
bei uns werden lhre Wiinsche Wirklichkeit. Ob
ruhig oder rasant, spassig oder sportlich — Sie
haben die Wahl zwischen Rasslifahrten oder
Plausch-Hornussen, Bierbrauen, Besichtigung
der Alphornwerkstatt, Goldwaschen und Maul-
tiertrekking, Selberkisen,Spiel & Spass auf dem
Bauernhof und vielem mehr.

Alle Touren fithren Sie durch das reizvolle Em-
mental. Und wenn lhr Ausflug einmal etwas
linger dauern soll, dann organisieren wir selbst-
verstiandlich auch die Ubernachtung im Hotel,
im Stroh oder im Massenlager fiir Sie.

Komplett statt kompliziert

Sie haben die Mdoglichkeit, bestehende Tages-
oder Mehrtagespauschalen zu buchen und dabei
einzelne Programmpunkte nach Lust und Lau-
ne auszutauschen. Dariiber hinaus kénnen Sie
sich Thren Ausflug ganz individuell nach [hren

eigenen Wiinschen zusammenstellen. Wir kiim-
mern uns auch gerne um lhre Anreise. Wenn als
Tochterunternehmen der Regionalverkehr Mit-
telland AG verfiigen wir iibereinen erstklassigen
Partner in Mobilititsfiragen.

Angebote 2006

Alle unsere Angebote finden Sie in unserer Bro-
schiire «<Entdecke den Emmentaler in dir».
Jetzt gratisbestellen unter Tel. +41 (0)34431 2161
oder auf www.emmental-tours.ch

Herzlich willkommen im Emmental.
Land und Leute erwarten Sie.

Auskunft

Pfarrgissli 3, Postfach

3454 Sumiswald

Tel. +41 (0) 34 431 21 61
Fax +41(0)344313370
www.emmental-tours.ch
contact@emmental-tours.ch
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Biindner Nusstorte — die siisse Versu

icht nur wer in Graubiinden ein-
M mal in den Ferien war, kennt sie,
® W auch den «Daheimgebliebenen»
ist sie ein Begriff: die Biindner oder En-
gadiner Nusstorte. Sie ist zusammen mit
dem Biindner Fleisch die wohl bekanntes-
te Spezialitit Graubiindens und wie jenes
auch ausserhalb der Kantonsgrenzen er-
hiltlich.

Dabei ist der Bestandteil,dem sie ihren
Namen verdankt, die Wal- bzw. Baum-
nuss, urspringlich in unseren Breiten-
graden nicht heimisch. Thre Wurzeln lie-
gen im Orient. Von dort breitete sie sich
in Europa iiber Griechenland vor allem
nach Italien und Frankreich aus. Die
Geburtsstitte der Nusstorte liegt denn
auch in diesen siidlicheren Gebieten. Die

Biindner Nusstorte ist ein schones Bei-
spiel dafiir, wie aus der Verbindung von
«Einheimischem» und «Fremdem» etwas
Neues entstehen kann:

Der Kanton Graubtinden hateinelan-
ge Auswanderungstradition von Zucker-
bickern, die vom 15. bis weit ins 19. Jahr-
hundert hinein ihren Beruf mit grossem
Erfolgim Ausland ausiibten. Man nimmt
an, dass zuriickkehrende Zuckerbicker
die Niisse in ihre alte Heimat mitbrachten
und dass, zusammen mit den heimischen
Zutaten wie Milch, Rahm, Butter, Mehl
und Honig die Biindner Nusstorte ent-
standen ist. Die erste gewerbsmaissige
Herstellung wird dem Konditor Faus-
to Pult aus Samedan zugeschrieben, der
seine Nusstorten an der Mustermesse in

Basel 1934 erstmals einem breiten Publi-
kum présentierte. Der grosse Aufschwung
erfolgte dann in der Zeit nach dem Zwei-
ten Weltkrieg, in der die Nusstorte zur
Biindner Spezialitit avancierte.

Aus dem Sortiment vieler Bindner
Konditoreien ist sie heute nicht mehr
wegzudenken. Die Bickerei-Konditorei
Merz in Chur beispielsweise produziert
durchschnittlich 500 bis 608 Stiick davon
pro Woche. Deren Betriebsleiter, Andreas
Cavegn, liess sich in den Kochtopf bzw.
die Teigschiissel blicken und zeigt, wie
eine Biindner Nusstorte entsteht:

Zuerst wird ein Mirbeteig fiir den
Boden und den Deckel hergestellt und
ausgewallt, dann legt man den Boden in
die Form (1). Als Nichstes muss die Fiil-
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chung aus dem «Land der 150 Tédler»

lung, die bei der Merzschen Nusstorte aus
einem Gemisch von karamellisiertem Zu-
cker, Wal- und Haselniissen, Rahm, Ho-
nig und Zitronensaft besteht, zubereitet
werden: Dazu ldsst man den Zucker ka-
ramellisieren (2),gibt den vorgewirmten
Rahm hinzu (3) und ldsst die Mischung
kurz autkochen. Dann fiigt man Honig
und etwas Zitronensaft bei und giesst die
Mischungzu den Niissen (4). Die Bicke-
rei Merz versucht, méglichst Rohstoffe
aus der Region zu verwenden. Die Niisse
bezieht sie jedoch aus Kalif ornien, da im
Kanton Graubiinden zu wenig Niisse fiir
eine gewerbsmiissige Produktion vorhan-
den sind. Das Klima in der Schweiz ist
nicht geniigend mild, um grosse Ernten
zu erzielen.

Damit die Niisse nicht anbrennen,
muss die Masse griindlich umgerihrt
werden (5). Die ausgekiihlte Fiillung wird
nun auf dem Teigboden verteilt (6) und
der Teigdeckel darauf gelegt und ange-
driickt (7). Das Einstechen des Deckels
mit der Gabel verhindert das Aufbrechen
des Teiges wihrend des Backens. Danach
kann der Teigdeckel verziert und nach Be-
lieben mit Eigelb bestrichen werden (8).
Im schrankgrossen Umluftbackofen der
Firma Merz dauert es lediglich 15 Minu-
ten, bis mansich aber die gelungene Nus-
storte freuen kann (9). Bei Verwendung
eines gewohnlichen Kichenbackofens
empfiehlt es sich, die Nusstorte bei guter
Mittelhitze ca. 40 bis 45 Minuten auf der
untersten Rille zu backen.

Das Geheimnis der Bindner Nusstor-
te liegt, so verridt mir Andreas Cavegn,
nicht in den Zutaten, die sind bekannt,
sondern in deren Mengenverhiltnissen.
Jede Bickereihat somitihr eigenes, streng
gehiitetes Rezept, das den unverwechsel-
baren Geschmack der jeweils hauseigenen
Nusstorte ausmacht.

Denise Looser

Rezeptvorschlag fur die Fallung
150 g Zucker

125 g Baumniisse, grob gehackt
25 g Mandeistifte

2d| Rahm

1 Essloffel Bienenhaonig

Quelle: Betty Bossi: Kuchen, Cakes und Torten

Le gateau aux noix des Grisons — la douce tentation du «canton des 150 vallées»

Le gateau aux noix des Grisons oude 'En-
gadine est connu bien au-dela des frontiéres
cantonales et représente avec la viande séchée
des Grisons la spécialité la plus populaire de ce
canton. Les noix ne trouvant pas leur origine
dans les Grisons, on suppose que des patissiers
grisons émigrés dans les pays méridionaux tels
que la France et |'ltalie les ont rapportées lors
de leur retour au pays. On a mélangé ces noix
a desingrédients du paystels que le lait, la
créme, fe beurre et c'est ainsi qu’est né le déli-
cieux gateau aux noix desGrisons. Le confi-
seur Fausto Pult de Samedan a été le premier
a fabriquer et a commercialiser cette spécialité
qu'il présenta a un large public a la foire aux
échantillons de Bale en 1934. Cette patisse-
rie a connu son plus grand essor durant la pé-
riode aprées la Deuxieme Guerre mondiale et a
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été promue au rang de spécialité grisonne. Le
chef d’exploitation de la boulangerie-patisserie
Merz a Coire, Andreas Cavegn, nous présente la
fabrication du gateau aux noix des Grisons:
Préparer une pate brisée pour fe fond et
le couvercle et I'étendre puis déposer le fond
de pate dans le moule (1). Pour la garniture,
caraméliser du sucre (2), y verser la créme pré-
chauffée(3) et faire cuire brievement le mé-
lange. Y ajouter le miel ainsi qu‘un peu de jus
de citron et verser le tout sur les noix (4). Afin
que les noix ne brilent pas, mélanger la masse
a fond (5). Apres refroidissement, la farce est
répartie sur le fond de la pate (6) et le couver-
cle de pate posé dessus (7). Le couvercle de
pate est piqué a l'aide d'une fourchette et garni
a volonté ou badigeonné aujaune d’ceuf (8).
Aprés 40-45 minutes au four a 200 degrés, il

n'y a plus qu’a déguster la délicieuse tourte aux
noix (9).

Selon Andreas Cavegn, le secret de la tour-
te aux noix des Grisons ne réside pas dans les
ingrédients, ceux-ci étant connus de tous, mais
bien plus dans le rapportdes quantités. Cha-
que boulangerie possede sa propre recette te-
nue jalousement secréte, donnant a chacun de
ces gateaux aux noix son goQt particulier.

Proposition de recette pour la garniture:

- 150 g de sucre

- 125 g de cerneaux de noix, grossierement
hachés

- 25 g d'amandes effilées

— 2dl de créeme

- 1cuillére & soupe de miel

Source: Betty Boss: gateauX, cakes et tourtes
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Die Kopfbedeckungen Graubiindens — klein aber fein

m 18. Jahrhundert haben sich durch

heimkehrende Soldner und reiche
Hindler die Trachten in allen Talschaften
nach mehrheitlich identischen Grundzii-
gen, unabhingig von Sprache und Her-
kunft, entwickelt.

Beiden Arbeits- und Sonntagstrachten
werden, ausser im Puschlav, keine Unter-
schiede festgestellt.

Die Festtagstrachten sind von Tal zu
Tal verschieden, unterscheiden sicb aber
oft nur durch Kleinigkeiten. Als allge-
meines Hauptkennzeichen gilt die reiche
Stickerei mit Motiven wie Nelken, Tulpen
und Granatépfel. Zum roten,blauen, gri-

nen oder schwarzen Mieder und Rock mit
weisser Bluse konnen je nach Talschaft
oder Jahreszeit auch Tuchdrmel getragen
werden. Die Kopfbedeckung weist ein-
deutigauf die Herkunft der Festtagstracht
oder deren Tréagerin hin.

Weit verbreitet ist das Capadiisli (1).
Dieses kleine Haubchen unterscheidet
sich durch kleine Details und die Art der
Verzierungen und wird im Miinstertal,
im Schams, in der Biindner Herrschaft,
in Chur, im Engadin und im Prittigau
getragen. Das so genannte Lochhubi (6)
wird im Rheinwald und Safiental getra-
gen, und die Baretta (3) prigt die Koptbe-

deckung des Oberhalbsteins. Die Frauen
aus dem Domleschg, vom Heinzenberg,
aus der Surselva und im Albulatal beklei-
den sich mit der schwarzenSchlappa (7).
Im Bergell und Schanfigg ist der dun-
kelfarbige Capetsch (2), eine Schnabel-
haube, gebrauchlich. In Davos und Vals
werden das Zughubi (8) und im Misex,
im Calancatal und im Puschlav die Cuffia
(4) getragen. Die Samnauner Frau trégt
zur Festtagstracht einen Zylinder (9). Fast
alle diese Kopfbedeckungen werden mit
zierlichen silbernen Haarpfeilen festge-
steckt. An der Hochzeit tragt die Trach-
tenbraut eine Brautkrone (5).
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MARKTPLATZ PLACE DU MARCHE

Verkaufen Vendre

Sehr alter Silberschmuck zu Berner
Tracht, komplett, giinstig. Ge-
schitzt von H.U. Geissbiihler, Ko-
nolfingen. Tel. G 031 781 16 35,

P 031 781 16 66.

Engadiner Sonntagstracht,
Gr. 36/160, Preis Fr. 1500.—.
Telefon 081 756 58 02.

Schanfigger Festtagstracht mit
Zubehdr, Gr. 42, neuwertig, Preis
Fr.4500.—. Tel. 081 382 17 83,

Zu verkaufen Trachtenmantel ge-
futtert mit Filigrankndpfen,

Gr. 42/44. Tel. 079 278 01 21.
Berner Sonntagstracht, Gr. 42/44,
kompl. mit Schmuck und Schu-
hen, giinstig. Tel. 031 971 91 14.

Zu verkauten Schanfigger Fest-
tagstracht, wenig getragen, lkom-
plett, Fr. 1500.—. Tel. 079 406 26 59.

Bernertracht zu verkaufen, kom-
plett, rein Silber, wenig getra-
gen, sehr schon, Gr. 44 und total
Gotthelf-Zubehdr, handgewoberre
Schiirze, kann als zweite Tracht
getragen werden, optimaler Zu-
stand, L. Biirtschi, 041 917 11 85.

Berner Sonntagstracht, komplett,
wenig getragen, Gr. 37/38, sehr
schén. J. Thomet, Telefon 031
819 66 27.

Bezugsquellen
Sources d'approvi-
sionnement

«Nahatelier» Cacilia Duss, Aarauer-
strasse 106, 5015 Erlinsbach S@,
Tel. 062 844 28 86. Solothurner
Frauentrachten, Miinnerblouson
und Gilet, Anderungen aller Art,
Kurse auf Anfrage

HEIMATWERK ZURI OBERLAND,
Bahnhofstrasse 7, 8494 Bauma,
Telefon 052 386 11 60, Handwe-
berei, Trachtenschneiderei, Fach-
geschift fiir Stoffe, Schiirzen-
coupons, Trachtenzubehor.

Trachtenatelier Helene Wyssen,
Obermatt 78, 3036 Detligen,

Tel, 031 825 62 01 — Massanter-
tigungen und Anderungen von
Berner Trachten fiir Frauen. Ver-
lkauf von Stotten, Zutaten som'e
Zubehor. Auf Anfrage Leitung
von Trachtenndhkursen.

Trachtenhauben: St.Gallen,
Fiirstenland, Wil, Toggenburg
und andere auf Anfrage. Theres
Gehrken-Bossart, Wiesental-
strasse 33, 9242 @beruzwil,
Tel. 071 951 47 34.

Trachten-Atelier M. Koller, Dor-
nacherstr. 10, 4053 Basel, Tel./Fax
061 271 83 37 — Trachten nach
Mass und Anderunge. Verkaut:
Basler Werktagstrachten-Stoff.
www.couture-koller.ch

Ausserrhoder Trachtenstube,

9043 Trogen AR, Ruth Lenz-Kohl,
Speicherstrasse 64,

Telefon 071 344 34 62,

Fax 071 344 43 85,

E-Mail:
trachtenstube@bluewin,ch
Trachtenstofte und Zubehor

tiir alle Ausserrhoder Frauen-
und Ménnertrachten.— Fertig-
produkte: Schuhe, Ladenhosen,
Pliischlismer, Hemden, Taschen,
Schale, Fichus,

Atelier Beat Kobel-Tiischer, vorm.
E. Weber-Burla, 3054 Schiipfen,
Dorfstrasse 14, Tel.031 879 01 53
— Diverse Schweizer Trachten
nach Mass, Stoffe, Zutaten und
Schuhe. Exk). Handstickereien.
Sorgfiltige Anderungen, fachkun-
dige Beratung. Kurse auf Anfrage.
Niederhauser, 4950 Huttwil,
Marktstr. 7, Tel. 062 962 22 40—
Berner Trachten nach Mass, Ande-
rung und Zubehor.

Aliegra Mode, Aarau, Sonja
Trosch, Wamen- und Trachten-
schneiderin fiir Aargauer- und
Berner-Trachten. Alle Ande-
rungen. Tel. 062 824 58 67,

Fax 062 824 67 40.

Trachtenatelier Nelly Fuhrer,

5036 Oberentfelden, Uerkenweg 5,
Tel. 062 723 44 09— Beratung,
Massanfertigung und Ande-
rungen von Trachten des Berner
Aargaus. Gilet fiic Herren (Kan-
ton Aargau). Stofte und alles Zu-
behar.

Geissbiihler Hans Ulrich— zwei Ge-
schiifte, ein Name mit Tradition
und Erfahrung seit Generationen
tiir Trachtenschmuck der ganzen
Schweiz.

Konolfingen: 031 791 03 22,
Dienstag—Freitag 8.30-12.00,
13.30-18.30 Uhr; Samstag
8.00-12.00, 13.30-16.00 Uhr;
Montag geschlossen.

Filiale Herzogenbuchsee:

062 961 12 74, Bienstag-Frei-

tag 14.00-18.00 Uhr, Samstag
9.00-12.00 Uhr, 13.30—-16.00 Uhr.
Atelier fiir Filigran- und exklu-
siven Platin-, Gold- und Silber-
schmuck.
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Hostettler Trachten AG, Trudi
Solomita, 30%1 Bern, Grabenpro-
menade 5, Tel. 031 311 2057 —
Spezialanfertigung von Berner
Trachten tir Minnerund Frauen.
Diverses Zubehor.

Roos Mannertrachten, 8610 Uster,
Frelestr. 4, Tel. 044 940 12 04—
Minnertrachten fiir die Kantone
ZH, SG, TG, AG, BE und ande-
re Regionen der Schweiz. Hiite,
Hemden, Mischli, Manschetten-
knopte. Minner-"Trachtenschuhe,
Nidwaldner Blusen.
wwiy.roos-herrenmode.ch

A. Binz Trachtenartikel AG,

3360 Herzogenbuchsee, Telefon
und Fax 062 961 16 08, Trach-
tenstoffe, Zutaten und viele wei-
tere Artikel auf Anfrage. (Verkauf
an TS und Fachhandel.) Méanner-
Trachtenartikel von Kopt bis Fuss.
Schwingfahnen.

Schneiderei zum Mutz GmbH,
Herrentrachten. 3506 Gross-
hoéchstetten, Tel. 031 711 02 36.

Trachten-Atelier Omlin-Zurmiihle,
6353 Weggis, eidg. dipl. Couture-
und Trachtenschneiderin, Tel. 041
390 18 68— Massanfcrtigung aller
Luzerner Trachten, inkl. Herren-
trachten mit allen Zutaten.

Trachtenschneiderin A. Wittwer,
Bernstr. 40, 3262 Suberg, Tel.

032 389 21 27- bietet sorgfiltige
Beratung, Massanfertigung, An-
derungen an Berner und Seelin-
der Trachten. Gebe auch Kurse.
Verkaufe Thre getragenen Trach-
ten auf Kommissionsbasis. Nachs-
te Borse im Mai 2006. Fiir Annah-
me bitte tel. melden.

Stroh-Atelier Sense-Oberland,
1718 Rechthalten. Trachtenhiite
aus Stroh fiir alle Regionen der
Schweiz. Reparaturen, Auffri-
schen alter Hiite. Diverse Artikel
aus der Strohflechterei. Offriungs-
zeiten: Montag und Donners-
tag 13.00—16.00 Uhr. Filhrungen
nach Absprache.

Tel.fFax 026 418 26 61

E-Mail: strohatelier@bluewin.ch
Homepage: www.strohatelier.ch

Trachten-Atelier Interlaken,

M.L. Balmer-Fontannaz, Hohe-
weg 39, Tel. 033822 11 84. Sorg-
tiltige Massanfertigungen und
Anderungen von Berner- und
®berlindertrachten. Fachkundige
Beratung, Verkauf von Trachten-
zubehor und Tanzschuhen.

Couture élégance, 6430 Schwyz,
Lehratelier FFS, Herrengasse 30,
Tel.041 811 20 32 — Massanterti-
gung aller Schwyzer Trachten,
Alle Zutaten inkl. Schmuck. Fach-
kundige Beratung.

Tessitura diValposchiavo, Handwe-
berei der Talschaft Poschiavo. Wir
produzieren handgewebte Texti-
lien aus Leinen, Baiuunwolle, Seide
und Wolle. Tel. 081 844 05 03.

Alice Haseli, 6340 Baar, Arbach-
strasse 50, Tel. 041 760 47 04,
E-Mail: ahaeseli@hotmail.com —
Trachtenzubehoér und Stoffe zu
Zuger Trachten.

Trachten-Express. Die Bahn fiir
Tradition und Brauch. Integriert
mit Trachtenstube, Trachtenatelier
und Dorfetstube. HB Biglen,

Tel. 079 314 68 80. www.trachten-
express.ch

Trachtenstuibli Hanni Waser-Gut,
6370 Stans, Dorfplatz 8, Tel. 041
610 89 12 — Nidw. Trachten, Stof-
fe, Zutaten, Schmuck und Schuhe
sowie Nidw. Hirtenhemden.

Erich Wenk, Silberschmiede,

9042 Speicher, Buchenstr. 57, Tel.
071 344 24 29, Fax 071 344 44 38,
wwiw.appenzeller-schmuck.ch
Trachtenschmuck, Filigran-
schmuck, Uhrenketten, Taschen-
biigel, Silberhandwerk.

Theater Théatre

Theater-Kurszentrum GrenCHen
Regie, Schauspiel, Maske usw.
Tel./Fax 031 819 8909,
www.theaterschulegrenchen.ch

DerTalon fir lhre
Marktplatz-Klein-
anzeige befindet sich
ausnahmsweise auf
dem Beihefter.
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Urauffithrung der Jodlermesse

éf% nldsslich der kantonalen
F"ADV vom 17. April 2005
in Goldau, sang der Trachten-
chor der Trachtenvereinigung
Arth-Goldau unter der Lei-
tung von Othmar Camenzind,
die Jodlermesse von Elisabeth
und Oskar Gebert-Duppen-
thaler als Urautfithrung fir
Frauenchor.

Die Messe mit ihren be-
sinnlichen und gehéifilligen
Liedern war ein selw schoner
Gegenpol zum geschiftlichen
Teil am Nachmittag.

Einige Zeit spiter, am Eidg.
Dank-, Buss- und Bettag sang
der Trachtenchor Arth-Gol-
dau im Marienheiligtum auf
Rigi-Klosterli ihre Jjodler-
messe von Elisabeth und Os-
kar Gebert-Duppenthaler ein
weiteres Mal.

Trotz widriger Witterung
vermochte der Chor mit sei-
nen tief sinnigen Liedern uns-
re Herzen zu erwdrmen.

Auch Pater Fromund ver-
stand es, uns mit seinen Wor-
ten zu fesseln, so dass wir
wieder frisch gestdrkt heim-
kehrten.

Eine Woche spéter,am Ern-
tedankgottesdienst 1in der
Pfarrkirche Goldau durfte
der Trachtenchor seine Jod-
lermesse wieder singen.

Herr Pfarrer Imholz wuss-
te mit seiner frischen Art und
der Unterstiitzung vom Chor
einen sehr eindriicklichen
Erntedankgottesdienst zu ze-
febrieren.

Nach der Messe wurde Brot
und Most geteilt, auch dort
wisste der Chor, diesmal mit
weltlichen Liedern, sehr zu ge-
fallen.

Wir hoffen, diese schéne
Jodlermesse von Elisabeth
und Oskar Gebert-Duppen-
thaler bald wieder mit dem
Trachtenchor Arth-Goldau

horen zu konnen.

Trachtenpuppen von Frau Nef

Information und Verkauf

Agi Limacher-Limacher,
Hauptstrasse 74,

6182 Escholzmatt,

Tel. 041 486 18 37,
E-Mail:
agi_limacher@bluewin.ch

Ausstellung im Kultur-
zentrum Schiipfheim
Luzerner Trachten und
Trachtenpuppen aus der
ganzen Schweiz

Sonntag, 5. Mérz bis Sonn-
tag, 9. April 2006
Trachtenvereinigung Amt
Entlebuch, LTV, Kultur-
zentrum

Die Arbeitsgruppe Brauchtumswoche Fiesch
wiinscht allen Besucher/-innen eine unfallfreie Zeit
im herbstlichen Olerwallis!

Und trotzdem... wir suchen

einen Arzt/eine Arztin,

welche/r Interesse hat, Gibermtdeten Tanzbeinen,
ladierten Handwerkerhdnden, geschundenen
Volksmusikerlippen und versagenden Sangerin-
nenstimmen wieder zur alten Frische zu verhelfen!

Bitte melden unter 044 790 11 52 oder
info@brauchtumswoche.ch

= = e L T " :..4'
Bafthof Gum Heeuy Sumiowald
Dienstag ab 14.00 Uhr und Mittwoch
ganzer Tag geschlossen

»

Fam. Y. und A. Nyffeler-Eisenhut
Marktgasse 9 3454 Sumiswald

Telefon 034 431 15 26, Telefax 034 431 32 27
E-Mail: kreuz@kreuz-sumiswale.ch

www.kreuz-sumiswald.ch

Das «Kreugz» ist ein gut ernaltener Emmentaler
l.andgasthof aus dem Jahre 1664.

In unserem grossen Saal wurdendie be-
rihmten Gotthelf-Filme gadreht.

LEERE WANDE im Haus?
Kein Probjem — wir haben noch genug
Trachtenkalender 2006

Das jahrist noch jung— jetztbestelien: 055 263 15 63,
info@trachtenvereingung.ch

DE LA PLACE SUR VOS MURS?

Pas de prableme — nous avons des
calendriers du costume 2006
ensuffisance! [‘année vient de commencer—
commanderdés maintenant au no 055 263 15 63,
info@trachtenvereingung.ch

1/2006 Tracht und Brauch



UNSPUNNENFEST 2006 FETE D'UNSPUNNEN 2006

«Und jetzt erst recht»§

Liebe Trachtenleute

Nachdem wir Ende
August 2005 wegen
der  fiirchterlichen
Unwetter im Berner
Oberland und der
ganzen Schweiz das
Unspunnenfest ver-
schieben  mussten,
haben wir sehr viele
Reaktionen aus dem ganzen Land erhal-
ten. Dabei hat uns keine einzige negative
Meldungerreicht. Alle haben grosses Ver-
standnis fiir unseren Entscheid gezeigt.

Aus den unzihligen Kontakten ging
eine Aussage klar hervor: «Und jetzt erst
recht, wir werden am Jubildumsfest 2006
dabei sein.» Diese Solidaritdt hat uns sehr
gefreut und bestarkt, wir sind tiberzeugt,
den richtigen Entscheid getroften zu ha-
ben.

Das OK ist schon lange wieder an der
Arbeit. Wir erwarten euch alle, freuen
uns auf den Besuch und wir werden ein
prachtiges Fest gestaiten, das in die Ge-
schichte der Unspunnenfeste eingehen
wird.

Herzlich willkommen zu 200 Jahre
Unspunnenfest vom |. bis 3. September
2006.

«Raison de plus»

Chersami(e)s du costume,

Suite aux terribles intempéries qui ont
touché I’Oberland bernois et ’ensem-
ble de la Suisse a la fin aoGt 2005, nous
avons été dans |'obligation de reporter la
féte d’Unspunnen, ce qui nous a valu de
nombreuses réactions en provenance de
tout le pays. Parmi elles, aucune réaction
de nature négative ne nous est parvenue.
Notre décision a été comprise de chacun
et chacune.

Un message est ressorti clairement
des innombrables contacts: «Raison de
plus de prendre part au jubilé de 2006.»
Cette solidarité nous a réjouis et nous a
convaincus d’avoir pris la bonne déci-
sion.

Le Comité d’organisation s’est remis
a la tache depuis longtemps. Nous vous

Altes erhalten, Neues gestalten

Das Unspunnenfest ist ein Fest der
Begegnung, wo sich die Menschen aus
unserem Land mit seinem vielfaltigen
Brauchtum und den verschiedenen Kul-
turen ein Stelldichein geben.

Sie werden den Unspunnenstein stos-
sen, sich im Schwingen messen, in ihren
schmucken Trachten tanzen, musizieren,
singen und jodeln. Zur eigenen Freude
und zum Vergniigen aller Giste, welche
sich fiir das lebendige Brauchtum der
Schweiz interessieren. Alle werden bei den

attendons toutes et tous et nous nous
réjouissons de votre visite. Nous allons
mettre sur pied une féte resplendissante
qui marquera les annales de la féte d’'Un-
spunnen.

Cordiale bienvenueau bicentenaire de
la féte d’Unspunnen du 1¢" au 3 septem-
bre 2006.

Préserver le patrimoine, faconner
I'avenir

La féte d’'Unspunnen est une grande
rencontre conviviale ott les femmes et les
hommes de ce paysentendent illustrer les
mille facettes de ses traditions populaires
et de ses cultures.

Les participants actifs lanceront la
pierre d’'Unspunnen, se mesureront a la
lutte sulsse, danseront dans leurs costu-
mes seyants, se produiront par la musi-

verschiedenen Anldssen auf ihre Rech-
nungkommen. Angefangen beim grossen
Folkloreabend, beim Trachtentanzfest,
Jodelkonzert und Schwingfest oder als
Zuschauer beim grossen Festumzug und
Festspiel. Drei Tage lang wird Interlaken
zum Festort der Schweizer Folklore.

Wir heissen alle herzlich willkommen
zum frohlichen Trachten- und Alphir-
tenfest Unspunnen, ein Treffen zwischen
Stadt und Land, Jung und Alt.

Ueli Bettler
OK -Priisident

que, les chants et le yodel. Pour vibrer
dans la joie, pour faire vibrer les hotes
qu’interpellent les coutumes vivantes du
pays. Les différentes manifestations tou-
cheront le cceur de chacun. Acommencer
parla grande soirée folklorique, la féte des
groupes costumeés, le concert de yodel et
les compétitions de lutte, sans oublier le
prestigieux cortége du bicentenaire et le
spectacle festif. Trois jours durant, Inter-
laken sera une scéne immense ot1 le folk-
lore suisse brillera de tous ses feux.
Nous souhaitonsla cordiale bienvenue
a toutes et a tous a cette joyeuse féte des
costumes et des bergers d’Unspunnen,
une rencontre entre la ville et la campa-
gne, les jeunes et les moins jeunes.
Ueli Bettler
Président du Comité d’organisation
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UNSPUNNENFEST 2006 FETE D'UNSPUNNEN 2006

Unspunnenfest Programm

Donnerstag, 31. August 2006

20.00Uhr Tellspielareal Matten bei interlaken
Sonderauffithrung TELL-Freilichtspiele
Information / Reservation TELL-Freilichtspiele Interlaken:
Tel.03382237 22 oder www.tellspiele.ch

Freitag, 1. September 2006
17.15 Uhr Arena Hohematte Interlaken
Eroffnungsfeier mit Auffithrung des Unspunnenmarsches
12.00-23.00 Uhr Hoheweg Interlaken
7 Regionen zeigen ihr Brauchtum
13.30-17.00 Uhr Arena Héhematte und rund um die Héhematte Interlaken
Erlebnis Brauchtum: Volkstanz, Alphorn, Jodeln u.v.m.
14.15 - 19.00 Uhr Hohematte Intertaken beim Restaurant Schuh
Steinstossen fiir alle
15.00 Uhr ArenaHohematte Interlaken
Eierlaufen:alter Brauch wie vor 200 Jahren
19.00- 2.00 Uhr  Festzelt Hohematte Intezlaken
Berner Folkloreabend mit Tanz bis 2.00 Uhr
22.15Uhr Hohematte Interlaken
Grosses Unspunnen-Feuerwerk, Hohenfeuer

Samstag, 2. September 2006
9.00 - 15.00 Uhr AulaSekundarschule Interlaken
Bernisches Kinder-Jodlertreffen
9.00 - 16.00 Uhr Hohematte Interlaken: Nationaler Nachwuchsschwingertag,
anschliessend Rangverkiindigung
10.00 - 13.00 Uhr HohematteInterlaken beim Restaurant Schuh
Qual'dikation Schweizer Meisterschaft
im Steinstossen in 11 Kategorien
10.00 - 19.00 Uhr Hohematte Interlaken beim Restaurant Schuh
Steinstossen fiiralle
10.00 - 23.00 Uhr Hoheweg Interlaken: 7 Regionen zeigen ihr Brauchtum

13.00UhRr Arena Hohemattelnterlaken: Volkstanzfest
14.00 Uhr Casino-Kursaal Interlaken: Grosses Jodlerkonzert
14.00 Uhr Festzelt Hohematte Interlaken: Volksmusikkonzert

14.30~ 18.00 Uhr Hohematte Interlaken beim Restaurant Schuh

Schweizer Meisterschaft Steinstossen Finalwettkampfe
17.30 Uhr Arena Hohematte Interlaken: Gesamtjodelchor
17.30 Uhr Festzelt Hohematte Interlaken

Rangverkiindigung Schweizer Meisterschaft Steinstossen
18.10-19.10 Uhr Casino Kursaal Interiaken

«Hopp de Base» EXTRA! (Live-Fernsehsendung)
20.30 - 2.00Uhr  Festzelt Hohematte Interlaken

Schweizer Folkloreabend mit Tanz

Sonntag, 3. September 2006
7.30- 17.00 Uhr Festgelande Unspunnen: Unspunnen-Schwinget 2006
8.15-9.00 Uhr  Arena Hohematte Intertaken: Okumenischer Gottesdienst
9.00- 11.00 Uhr Hohematte Interlaken beim Restaurant Schuh
Steinstoss-Wettkampf mit dem Unspunnenstein {83,5 kg)
10.00- 11.45 Uhr Interlaken West-Héheweg-Héhematte—Alpenstrasse
Festumzug «200 Jahre Unspunnen», Start beim Bahnhof West
11.00 - 18.00 Uhr Hohematte Interlaken beim Restaurant Schuh
Steinstossen fiiralle
14.15 - 16.30 Uhr Festgeldnde Unspunnen: Jubildums-Festauffiihrung
«Werktag und Sonntagauf der Alp»
17.00 Uhr Festgelande Unspunnen: Schwingfest-Schlussgang
14.15-19.00 Uhr FestzeltHohematteInterlaken
Musikalischer Ausklang

Vorgehen betreffend Festkarten und Procédure concernant [es cartes de
Zukaufe Uber die Schweizerische féte et les billets achetés par le canal
Trachtenvereinigung: siehe Seite 29. de la Fédération nationale des costu-

mes suisses: voir page 29.
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Féte d’Unspunnen - Programme

Jeudi 31 aoit 2006

20h Airedes Jeux de Tell 3 Matten prés d‘Interiaken
Représentation spéciale des Jeux de Tell
Information / Réservation: Tell-Freilichtspiele Interlaken:
tél. 03382237 22 ou www.tellspiele.ch

Vendredi 1¢ septembre 2006

17h 15 Aréne delaHohematte Interlaken: Cérémonieinaugurale
avec la premiére de la Marched'Unspunnen
12h-23h Hoheweg Interlaken
Sept régions du pays présentent leurs coutumes
13h30-17h Aréne de la Hohematte et tout autour de la Hshematte

Interlaken. Grande féte des coutumes: danses populaires,
cor des Alpes, yodel, etc.

14h15-19h Hohematte Interlaken prés du restaurant Schuh
Lancer de pierres pour tous
15h Aréne de la Hohematte Interiaken
Course aux ceufs: ancienne coutume comme ity a 200ans
19h-2h Chapiteau de la Hohematte Interlaken
Soirée folklorigue bernoise avec danse jusqu‘a 2 h
22h15 Hohematte Interlaken

Grand feu d‘artifice d’'Unspunnen, feux sur les hauteurs

Samedi 2 septembre 2006
9h-15h Aula de I'Ecole secondaire d'Interlaken
Rencontre bernoise des enfants yodleurs
9h-16h Hohematte Interiaken: Journée nationale des jeunes lut-
teurs suivie de la proclamation du palmarés
10h-13h Hohematte Interlaken
Championnat suisse des lanceurs de pierres en 11 catéories
10h-15h Hohematte Interfaken prés du restaurant Schuh
Lancer de pierres pour tous
10h-23h Héheweg Interlaken
Septr£gions du pays présentent leurs coutumes
13h Aréne de la Hohematte Interlaken: Féte de danse popuiaire
14h Casino Kursaal Interlaken: Grand concert de yodleurs
14 h Chapiteau de la Hohematte Interlaken
Concert de musique populaire
14h30-18h Hohematte Interlaken présdu restaurant Schuh
Championnatsuisse des lanceurs de pierres, finale
17 h 30 Aréne de la Hohematte tnterlaken
Grand cheeur de yodleurs
17h 30 Chapiteau de 1a Hohematte interlaken

Proclamation des résultats du championnat suisse des
lanceurs de pierres
18h10-19h10 Casino Kursaal interlaken
«Hopp de Base» EXTRA! (émission télévisée en direct)
20h30-2h Chapiteau de la Hohematte Interlaken
Soirée folklorique suisse avec danse jusqu'a 2 h

Dimanche 3 septembre 2006

7h30-17h Aire de la féte d’'Unspunnen: Féte de lutte 2006

8h15-9h Aréne de la Hohematte Interlaken
Service religieux cecuménigue

Sh-11h Hohematte Interlaken prés du restaurant Schuh
Concoursdelancer de la pierre d'Unspunnen (83,5 kg}

10h-11h45 Interlaken Ouest—Hoheweg—Hohematte—Alpenstrasse
Cortege du Bicentenaire d’Unspunnen, départ présde lagare
Ouest

1Mh-18h Hohematte Interlaken prés du restaurant Schuh

Lancer de pierres pour tous
14h15-16h30 Aire de laféte d'Unspunnen: Spectacle du Bicentenaire
«Jour delabeur et dimanche al"alpage»
17h Airede |a féte d'Unspunnen: Fétede lutte, finale
14h15-19h Chapiteau de la Hohematte Interlaken:
Cérémonie finale en musique

23



BRAUCHTUMSWOCHE FIESCH SEMAINE DE COUTUMES A FIESCH

Brauchtumswoche Fiesch

Wir freuen uns, euch alle zur 5.
Brauchtumswoche in Fiesch einladen zu
konnen!

Auf diesen Seiten versuchen wir, das
breite Kursangebot zusammenzufassen.
Selbstverstandlich steht unser Angebot
auch Personen offen, welche (noch) nicht
Mitglied der Schweizerischen Trachten-
vereinigungsind; machen Sie Kopien die-
ser Ausschreibung und verteilen Sie diese
in IThrem Bekanntenkreis.

Erwachsenen-Programm

+ Tanzen fiir Fortgeschrittene

+ Singen im Gesamtchor, Stimmbildung

+ Volksmusikgruppen iiben fiir sich und spielen
fiir die Volkstanzgruppen

+ Handwerkskurse

« Alphorn fir Anféngerinnen und Fortgeschrit-
tene

« Jodeln

+ Fahnenschwingen

« Volkstanz fir Anféngerinnen

+ Ausgewdhlte Themen zur Vereinsfiihrung

Am Nachmittag

freier Besuch folgender Angebote mdglich:

- Offene Tanzen und Singen (ftr Erwachsene, Ju-
gendliche und Kinder)

- Verschiedene Tanzangebote fiir Fortgeschritte-
ne, Internationale Volkstanze

« Internationale Volkslieder, Jodeln, «Peter Roth
Lieder», Gospel - Sing and Swing

Handwerk

(jeweils am Morgen oder am Nachmittag als Kurs
angeboten)

* Korbflechten

+ Filzen

« Kerbschnitzen

* Kioppeln

+ Nadelmalerei/Weissstickerei

« Filoschieren

« Kalligraphiekurs

Da gewisse Kurse nur mit be-
schrinkter Platzzahl angeboten wer-
den, lohnt es sich, die detaillierten
Anmeldeunterlagen entweder vom
Internet (www.brauchtumswoche.ch)
herunterzuladen oder mit der einge-
hefteten Karte zu bestellen und sich
sofort anzumelden.

Pragramme pour adultes

= Danse pour les avancé(e)s

* Chanterau sein d'un cheeur, phonation

« Les groupes de musique populaire s'exercenten
formation et jouent pour les groupes de danse

+ cours d'artisanat

+ Cor des Alpes pour débutant(e)s et avancé(e)s

+ Jodel

+ Lancer du drapeau

+ Danse populaire pour les débutant(e)s

+ Thémes choisis en relation avec la conduite
d’une société

L'apres-midi

possibilité de participer librement aux activités

suivantes:

+ Danse et chant libres (pour adultes, adolescents
et enfants)

« Diverses possibilités de danser pour les
avancé(e)s, danses populaires internationales

+ Chants populaires internationaux, jodel,
«chants de Peter Roths,gospel, sing et swing

Artisanat

{chaque matin ou aprés-midi sousforme de
cours)

« Vannerie

« Travail du feutre

« Sculpture a 'encoche

« Dentelle aux fuseaux

+ Peinture a |'aiguille/broderie en blanc

> Filer

+ Coursde calligraphie

i Sonntag, 1. Oktober,
IsSamstag, 7. Oktober 2006

www.brauchtumswoche.ch

—

Die Brauchtumswoche Fiesch wird
zweisprachig gefithrt (deutsch/franzo-
sisch). Es kénnen wiederuim Dispensa-
tionsbeilagen fiir Schulkinder angefor-
dert werden (055 263 15 63).

Kinder- und Jugendlichen-Programm
+ 0-6 Jahre:Kinderhute, Spielgruppe, Sing- und
Tanzkindergarten
* Volkstanzfiir Kinder und Jugendliche
= Singen im Kinder- und Jugendchor
« Filzen, Kalligraphiekurs, Kerbschnitzen
(ab 10resp.ab 12 Jahre)
+ Werken am Nachmittag (ab 7 Jahre)
« Fingerinstrumente am Nachmittag
(ab 10 Jahre)
« Volksmusikgruppe fiir Jugendliche und Kinder
* Sportangebot fiir Jugendliche

Programme pour enfants et adolescents

« 0-6 ans: garderie, groupe de jeux,jardin
d’enfants avec danse et chant

« Danse populaire pour les enfants et les adoles-
cents

+ Chanterau sein d'un cheeur d’enfants et
d'adolescents

+ Le travail du feutre, cours de calligraphie,
sculptureal'encoche (dés 10 et 12 ans)

+ Travaux manuels I'aprés-midi (dés 7 ans)

* Instruments a doigts |'aprés-midi (dés 10 ans)

- Groupe de musique populaire pour les enfants
etjeunes

» Possibilités de pratiquer un sport pour les ado-
lescents

Abendprogramme

- Vortrag Natur jodel, Konzert «stimmreise.ch»

+ Workshops,Wunschtanzen

+ Stubete und Fiescher-Mért

+ Téglich Live-Musik und Tanz bis in die spéten
Abendstunden

Programmes de soirée

« Production d'un «natur jodel», concert
«stimmreise.ch»

+ Workshops,danses & choisir

+ Stubete et marché

+ Chaque jour musique live et danse jusqu‘aux
petites heures du matin

1/2006 Tracht und Brauch



BRAUCHTUMSWOCHE FIESCH SEMAINE DE COUTUMES A FIESCH

Semaine de coutumes a Fiesch

Nous sommes heureux de vous convier
tous et toutes a la 5¢ semaine des coutu-
mes de Fiesch!

Nous avons essayé de résumer sur ces
pages l'offre diversifiée de nos cours. Il
est bien entendu que ceux-ci sont égale-
ment ouverts aux personnes qui ne sont
pas (encore) membres de la Fédération
nationale des costumes suisses. Veuillez
copier la présente et la distribuer a votre
cercle d’amis et de connaissances.

Neuheiten der Brauchtumswoche 2006

+ Das Tanzen fiir Fortgeschrittene wird am Mor-
gen neuindrei verschiedenen Instruktionstem-
pi angeboten: Das «mittlere Tempo» entspricht
dem in iiblichem Tempo instruierten Kurs. Die-
ser Kurs wird zusatzlich zweisprachig «bilin-
gue» angeboten.|m «gemiitiichen» Kurs wird
etwas langsamer instruiert, das heisst das Tanz-
programm wird etwas gekiirzt.Der Kurs «Tem-
pol»istfiir alle gedacht, die eine rasche Auf-
fassungsgabe haben, deshalb etwas schneller
instruiert werden wollen und dadurch mehr
Ténze in Angriff nehmen konnen.

- Kalligraphiekurs

+ Jodeln

- Handwerkskurse werden doppelt gefiihrt (Mor-
gen- oder Nachmittagskurs)

- Spielgruppe fiir 3- bis 4-Jahrige

* Fiescher Mart: Leiterinnen und Teilneh-
merinnen verkaufen selbst Produziertes

Unterkunft

Grosstenteils Mehrbetzimmer in verschiedenen
Pavillons mit WC- und Duschanlagen auf der Eta-
ge.Inrenovierten Pavilions stehen auch - gegen
Aufpreis 2er-,3er- und 4er-Zimmer, zum Teil mit
Dusche/WC, zur Verfiigung.

Auskunft

Ab 22.Februar 2006 kénnen weitere Informatio-
nen und Anmeldeformulare von www.brauch-
tumswoche.ch heruntergeladen werden. Die
gleichen Unterlagen kdnnen mit der eingehef-
teten Anmeldekarte oder telefonisch bei der
Schweizerischen Trachtenvereinigung, Telefon
055 263 15 63, bestellt werden. (Versand ab
21.2.2006)

Vule nombre limité de places pour
certains cours, il vaut la peine de se
procurer les documents d’inscription
détaillés soit en les téléchargeant sur
Internet (www.brauchtumswoche.ch)
ou en les commandant a 'aide de la
carte insérée et surtout de s’inscrire
aussitot.

Nouveautés de la semaine des coutumes 2006

- | ematin, la danse pour avancé(e)s sera ins-
truite en trois différents rythmes:le «rythme
moyenx» correspond au rythme normal d‘ins-
truction.Ce cours sera de plus proposé en deux
langues.Dans le cours «plus tranquille», l'ins-
truction se fera a unrythme plus lent:cela si-
gnifie que le programme de danse est un peu
plus court.Le cours «tempol» a été mis sur pied
pour les participant(e)s jouissant d'une facuité
d’assimilation rapide. De ce fait, les instructions
seront plus expéditives,permettant I'apprentis-
sage de danses supplémentaires.

« Cours de calligraphie

* Jodel

* Les cours d'artisanat seront tenus & doubie
{cours dumatin ou de |'aprés-midi)

- Groupe de jeux pour les 3-4 ans

« Marché:les participant(e)s mettent en vente
leurs propres produits

Logement

En grande partie chambres a plusieurs lits dis-
persées dans plusieurs pavillons avecWCet
douches a |'étage.Ces pavillons rénovés dis-
posent en outre, contre paiement supplémen-
taire, de chambres a 2,3 et 4 lits,en partie avec
douche et WC.

Information

Dés le 22 février 2006, de plus amples informa-
tions ainsi que les bulletins d‘inscription pour-
ront étre téléchargés sur le site www.brauch-
tumswoche.ch.Ces mémes documents peuvent
également étre commandés a I'aide de la car-

te annexée ou par téléphone aupreés de la Fédé-
ration nationale des costumes suisses, téléphone
055 263 15 63 (envoi a partir du 21.2.2006).

Weitere Auskiinfte beim Sekre-
tariat der Brauchtumswoche:
Ursi Hanni-Hauser,044 790 11 52
info@brauchtumswoche.ch

Autres renseignements aupres
du secrétariat de la Semaine des
coutumes:

Ursi Hanni-Hauser, 04479011 52,

info@brauchtumswoche.ch

Costumes et coutumes 1/2006

www.bra u_chturnswoche.ch

—

dudimanche 1e octobre
au samedi 7 octobyre 2006

Cette semaine de coutumesde Fiesch
se déroulera en deux langues (allemand/
frangais). Il est possible de demander un
congé spéciale pour les écoliers
(055 263 15 63).

Kosten

Kosten fiir Unterkunft, Verpflequng und Kursteil-
nahme (ohne Kursmaterial und Zuschldge)

+ Erwachsene (Mitglied STV)

im Ser- oder Mehrbett-Zimmer Fr.500.-
- Erwachsene (Nichtmitglieder)

im Ser- oder Mehrbett-Zimmer Fr.550.—
* Kinder Jahrgange 1990-2002 Fr.310.—
» Kinder Jahrgange 2003-2005 Fr.170.—
* Kinder Jahrgang 2006 Fr. 80.—

Die Teilnehmer/-innen einzelner Kurse (Hand-
werk, Volksmusik, Fahnenschwingen, Alphorn
und Jodeln) zahlen einen Zuschlag von Fr.120.—
(Jugendliche 60.-) fiir Morgenkurse, Fr.100.-
(Jugendliche 50.-) fiir die Nachmittagskurse.

Zimmerzuschldge fiir Erwachsene

im 2er- bis 4er-Zimmer Fr.30.- bis Fr.150.-
{mit oder ohne Dusche/WC) Details auf Anmel-
deformularen.

Eine tageweise Buchung istteidernicht mdglich.

Codts

Couts pour e logement,restauration et partici-
pation aux cours (sans le matériel de cours et les
suppléments}):

+ Adultes (membres FNCS) en chambre

a 5 lits ou a plusieurs lits Fr.500.-
« Adultes (non membres) en chambre

a5 lits ou a plusieurs lits Fr550.-
« Enfants, années de naissance

1990-2002 Fr.310.—
+ Enfants, années de naissance

2003-2005 Fr.170.—
« Enfants, année de naissance 2006 Fr. 80.-

Les participant(e)s a certains cours (artisanat,
musique populaire,Jancer du drapeau, cor des
Alpes et jodel) doivent s'acquitter d'un supplé-
ment de Fr. 120.- (adolescents Fr.60.—) pour les
cours du matin et de Fr. 100.- (adolescents
Fr.50.-) pour les cours de I'aprés-midi.

Supplément pour chambre double

jusqu'a 4 lits,adultes Fr.30,- 3 Fr.150.—-
(avec ou sans douche/W(), détails mentionnés
sur les formutaires d'inscription.

Il n’est pas possible de s’annoncer pour des jour-
nées individuelles.
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pSo

Liebe Trachtenleute

DerFahrimaader Miinsterfih-
re freut sich heute schon, am
Wochenendeder Delegierten-
versammlung2006vielein ele-
gante und farbenfrohe Trach-
ten gekleidete Besucherinnen
und Besucher aus der ganzen
SchweizaufseinerFihre «Leu»
vomKleinbasel ins Grossbasel
oder auch umgekehrt fahren
zu durfen. Und oberhalb der
Grossbasler Anlegestelle liegt
die berithmte Pfalz, mit ih-
rem herrlichen Blick auf den
Rhein, den Jura, Schwarzwald
und die Vogesen.

Es sind 20 Jahre verflossen,
seitwirletztmals Trachtenleu-
te in unserer Region empfan-

Chers ami(e)s du costume,

Le «Fahrimaa» du ponton du
bac se réjouit d’ores et déja
d’accueillir lors du week-end
de l'assemblée des délégués
2006 de nombreux hétes de
toute la Suisse dans leurs cos-
tumes élégants et bariolés sur
son bac baptisé au nom de
«Leus et faisant la navette en-
tre le Petit-Bale et le Grand
Bale oudanslautre sens. Juste
en dessus du débarcadére du
Grand Bale setrouvelacélebre
place de la Cathédrale (Pfalz)
avec sa vue magnifique sur le
Rhin, le Jura, la Forét-Noire et
les Vosges.

Voici plus de 20 ans que les
ami{e)s du costume ont été
accueillis laderniére fois dans

giz kommt nach R

gen durften. Inspiriert vom
«s’Fescht vo Basel» im Som-
mer 2001, als Basel-Stadt und
Baselland gemeinsam 500 Jah-
reZugehorigkeitzurEidgenos-
senschaft feierten, haben sich
die Kantonalvereinigungen
beider Kantone entschieden,
die Schweizer Trachtenleute
zusich einzuladen. Ein vielfil-
tiges Programm ist erarbeitet.
Wir heissen alle sehr herzlich
willkommen und sind iiber-
zeugt, dass Sie am Abend des
25. Juni unsere Auffassung tei-
len — Basel ist alleweil eine
Reise wert!

Monika Omlin, Prasidentin
Kantonale Trachtenvereini-
gung Baselland. Présidente
de la Fédération cantonale
des costumes de Bale-cam-
pagne.

Daniel Burckhardt, Pra-
sident Trachtenverband
Basel-Stadt. Président de

la Fédération cantonale des
costizmes de Bale-ville.

notre région. En s’inspirant
de la féte qui a eu lieu en été
2001, alors que Bale-Ville et
Bale-Campagne ont présen-
té en commun un spectacle
marquant cinq siecles d’ap-
partenanceala Confédération,
les fédérations de costumes
des deux cantons ont décidé
d’inviterlesami(e)s suissesdu
costuime dans leurs murs. Un
programmediversifiéa été mis
sur pied. Nous souhaitons 2
tous et a toutes une cordiale
bienvenue et sommes persua-
dés que vous partagerez notre
opinionen déclarantlesoirdu
25)uin que Béle vautvraiment
le déplacement!

Angebot Unterkiinfte
Kategorie 4****
Einzelzimmer Fr.160.—
Doppelzimmer Fr.220.-
Kategorie 3%**

Einzelzimmer Fr.20.—
Doppelzimmer Fr.190.-
Kategorie 2**

Einzelzimmer Fr.100.—
Doppelzimmer Fr.170.-

Jugendherberge Basel St. Alban’

Einzeizimmer ab Fr.80.—

2-Bett-Zimmer ab Frd2.-
pro Person

3-Bett-Zimmer Fr.40.50
pro Person

Alle Zimmer in Hotels mit Bad/Du-
sche.Hotelpreise inkl. Frihstiick,
Service und MwSt.Bezahlung direkt
im Hotel vor der Abreise. Nicht ent-
haiten in den Preisen ist die Gast-
taxe von Fr.3.20 pro Person/Nacht
{Jugendherberge und Backpacker-
Herberge Fr.1.60}. Sie erhalten ein
Mobility-Ticket zur freien Benut-
zung der 6ffentlichen Verkehrsmit-
tel wéhrend der Aufenthaltsdauer.
Fir Ihre Hotelreservation senden
Sie die beiliegende Karte ausge-
fillt bis am 31, Marz 2006 an Basel
Tourismus. Spatere Anmeldungen

Rahmenprogramm

Basel Tourismus wird lhnen mit der
Reservationsbestatigung diverses
informationsmaterial zustellen. Er-
leben Sie Basel bei einer Stadtrund-
fahrt mit dem Tramli, erkunden Sie

Tagungskarten DV 2006 Basel

Tagungskarte A

Samstag: DV, Apéro, Nachtessen,
Unterhaltung, Tanz
Sonntag:Apéronach Gottesdienst,
Mittagessen, Unterhaltung/

Ausklang Fr.110.-

4-Bett-Zimmer Fr.35.-
pro Person

6-Bett-Zimmer Fr.32-

pro Person

! Mitgliederpreise inkl. Frihstiick
und Bettwasche; Tagesmitglied-
schaft a Fr.6.— pro Person/Nacht

Backpacker-Herberge?

3-Bett-Zimmer  Fr.41.—
pro Person

4-Bett-Zimmer  Fr.36.—
pro Person

Mehrbettzimmer Fr.31.-
proPerson

2 Frihstiick extra, Fr.7.-

konnen entgegengenommen, aber
nicht garantiert werden. Sollten Sie
die Reservation annullieren miis-
sen, werden lhnen die anfallenden
Kosten belastet, sofern die Annul-
lierung nicht 48 Stunden vor dem
Anreisedatum eintrifft.Bei kurzfris-
tigen Annullierungen werden die
Kosten fiir eine (bernachtung in
Rechnung gestellt.Spezielle Annul-
lierungsbedingungen in Jugend-
herbergen. Die Reservation wird
ihnen bestétigt. Telefon Basel Tou-
rismus:061 268 68 58.

zu Fuss auf 5 Rundwegen die Se-
henswiirdigkeiten der Stadt oder
geniessen Sie eine Stadt- und Ha-
fenrundfahrt mit dem Schiff auf
demRhein.

Tagungskarte B
Samstag: DV, Apéro, Nachtessen,
Unterhaltung, Tanz Fr.90.-

Teilnahme nur an der Delegiertenversammlung

Trachtenleute,die nur an der Dele-
giertenversammlung vom Samstag
teilnehmen {ohne Apéro, Nachtes-
sen und Unterhaltung}, missen sich

Anreise

Wir empfehlen, die 6ffentlichen
Verkehrsmittel zu benutzen.Gratis-

ebenfalls anmelden, damit die noti-
gen Delegiertenausweise hinterlegt
werden kénnen.

parkplétze stehen im Bereich der
Messe Basel nicht zur Verfiigung.

/2006 Tracht und Brauch
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Programm/Programme
Samstag, 24. Juni 2006 / Samedi 24 juin 2006

Ab 11 Uhr
Dés11h

14.00 Uhr
14 h
17.00 Uhr
18 h 30
18.30h
20.15 Uhr

20h15
22.15 Uhr

22h15
2.00Uhr

Ankunft der Gaste —Verpflequngsmdglichkeit beim Messe-
eingang oder in der Stadt

Arrivée des invités — possibilité de se restaurer a I'entrée de
la foire ou en ville

Delegiertenversammlung (Festsaal Messe)

Assemblée des délégués {salle desfétes de la foire)

Apéro

Nachtessen (Festsaal Messe)

Repas du soir (salle des fétes de la foire)
Unterhaltungsabend unter dem Motto «Eine Reise durch
beide Basel»

Soirée récréative sur le theme «un voyage a travers les deux
Bale»

Tanz mit der OLK

Danse avec les «Oberbaselbieter Landlerkapelle»

Ende derVeranstaltung / Fin de la manifestation

Sonntag, 25.Juni 2006/ Dimanche 25 juin 2006

9.30 Uhr
9h 30
10.30 Uhr

10h 30
11.30 Uhr
11h30

13.00 Uhr
13h
14.15 Uhr
14h15

16.00 Uhr
16 h

Okumenischer Gottesdienst in der Peterskirche

Culte cecuménique a {'église St-Pierre

Apéro und Vorfithrungen vor der Peterskirche

Apéro et productions devant |'église St-Pierre

Umzug von der Peterskirche via Mittlere Briicke zur Messe
Cortége de I'église St-Pierre par le «Mittlere Briicke» pour
la foire

Mittagessen (Festsaal Messe)

Repas de midi (salle des fétes de la foire)
Unterhattungsprogramm der Kinder und Jugendlichen so-
wie der Oedebusger Holzmusikanten

Programme récréatif des enfants et des jeunes ainsi que du
groupe «Oedeburger Holzmusikanten»

Ende der Veranstaltung

Fin de la manifestation

Costumes et coutumes 1/2006

Offre hébergements
Catégorie 4****

Chambre simple Fr.160.—
Chambre double ~ r.220.-
Catégorie 3###

Chambre simple Fr.120.-
Chambre double  Fr.190.—
Catégorie 2**

Chambre simple Fr.100.-
Chambre double Fr.170.-

Auberge de jeunesse

BaleSt.Alban'

Chambre simple dés Fr.80.—

Chambre double dés Fr.42.—

par personne
Fr.40.50

parpersonne

Chambrze a 3 lits

Toutes tes chambres avec bain/dou-
che.Prix en hatel avec petitdéjeu-
ner, service et TVA. Paiement direc-
tement auprés de I'hatel avant le
départ.Taxe de séjour non comprise
dans les prix, Fr.3.20 par personne/
nuit {auberge de jeunesse et auber-
ge backpackerFr.1.60).Vous rece-
vrez un «mobility ticket» pour I'uti-
lisation gratuite des transports
publics durant la durée du séjour.
Veuillez renvoyer a carte-réponse
ci-jointe pour fes réservations en
hatel d'ici au 31 mars 2006 a Basel

Programme cadre

L'Office du tourisme de Bale vous
fera parvenir différents prospec-
tus avec Ja confirmation de réser-
vation. Partez a la découverte de
Bale en effectuant un tour de ville

Cartes de congrés AD 2006 Bale

Carte de congres A

Samedi: AD, apéritif, repas du soir,
soirée récréative et danse
Dimanche:apéro aprés le culte,
repas de midi, programme

récréatif Fr.110.-

£ s sy e v AN

Chambre a4 lits Fr.35.—
par personne
Chambre d 6 lits  Fr.32.—
par personne
' Prix psur membres y compris
petit dé jeuner et draps de lit; car-
te de membre pour une journée
CHF 6.— par personne/par nuit

Auberge Backpacker?
Chambre a3lits Fr.41.-

par personne
Chambre a 4 lits Fr.36.—

par personne
Chambre a plusieurs lits

Fr.31.-

par personne
? petit déjeuner en plus Fr.7.—

Tourismus.Les réservations retarda-
taires peuvent étre prises en consi-
dération mais ne peuvent pas étre
garanties.En cas d'annulation jus-
qu’a 48 heures avant la date darri-
vée, les frais qui en découlent vous
seront facturés.En cas d'annulation
a court terme, les prix pour une nui-
tée vous seront facturés. Conditions
spéciales d'annulation en auberge
de jeunesse.La réservation vous
sera confirmée.

Téléphone de I'Office du tourisme
de Béle:061268 68 58.

avec le tram ou en vous déplacant a
piedpour voir les curiosités en par-
courant 5 circuits prévus a cet effet,
ou alors faites un tour de ville etdu
port en bateau sur le Rhin.

Carte de congrés B
Samedi: AD, apéro, repas du soir,
soirée récréative et danse  Fr.90.—

Participation a I’'assemblée des déléqués uniquement

Les personnes qui désirent pren-
dre part uniquement a {'assemblée
des délégués du samedi aprés-midi
(sans apéro, repas du soiret soirée

Arrivée

Nous vous recommandons d'utili-
ser les transports publics.Aucune
place de parc gratuite n'est a dispo-

récréative) sont également priées
de s’annoncer, afin que les certifi-
cats de délégués correspondants
puissent étre établis.

sitiondans les alentours de la foire
de Béle.
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100 ans fétés en terre vaudoise
La Soldanelle de Moudon recoit ses amis

ondée en 1905 par Rachel

Forestier, La Soldanelle
de Moudon, gros bourg de la
Broye vaudoise, a eu pour vo-
cation a sesdébuts d’égayer les
malades grace aux chants des
jeunesfillesquilacomposaient.
Avec l'arrivée de Madame Thi-
lo,on prépare des fétes de No¢!
pour les personnes dgées et
esseulées. Elle organise aussi
des camps de vacances dans
de modestes chalets afin que
les jeunes filles peu fortunées
y passent de bons moments.
Puis elle quitte Moudon, et
La Soldanelle connait alors
des années difficiles, surtout
pendant la guerre.

En 1937, sous la présidence
d’Héléne Monachon,la société
entrea'Association cantonale
du costume vaudois (ACCV).
Quelques années plus tard,
le groupe devient mixte et
accueille quelques danseurs,
mais conserve son nom de Sol-
danelle, comme la petite tleur
des Alpes a la corolle dente-
lée du plus beau mauve, fra-
gile et si gracieuse. [l faudra
attendre les années soixante
pour que quelques messieurs
serisquenta venir chanter sous
la direction de Janine Chris-

tinat. Mais la encore, la so-
ciété demeurera fidele a son
embléme et aujourd’hui, bien
que centenaire, La Soldanelle
reste alerte et pratique avec
bonheur le chant et la danse,
sous la responsabilité respec-
tive de Raymond Bosshard et
Martha Ritter.
Ennovembredernier,LaSol-
danelle fétait donc ses centans!
Officiellement, car elle a su
marquer I’événement tout au
longde I'année, en participant
a de nombreuses manifesta-
tions et en mettant sur pied
une exposition relatant son
parcours. Mais en novembre,
elle a réuni tous ses amis pour
les associer a ses réjouissan-

MITTEILUNGEN COMMUNICATIONS

ces. Le vendredi et le samedi,
c’est un spectacle rétrospectif
sortant des sentiers battus qui
a attiré un nombreux public.
Sur le theme Chante et Danse
ma Fleur, les chants et les dan-
sesontretracé quelquestemps
fortsdece siecle musical, grace
au texte de liaison signé Fran-
cis Pittier. Anne Bosshard a été
cette petitesoldanelle,espiégle
et primesautiére, qui a permis
de remonter le temps de facon
agréable,enassociantaux mu-
siciens, chanteurs et danseurs
une belle cohorte de jeunes
danseurs, préparés par Fran-
cisca Pasche.

Aprés ce spectacle haut en
couleur, les gens de Moudon

auraient pu décider de faire la
féte entre eux. Eh bien! Pas du
tout! Dés le dimanche matin,
ils accueillaient plus de deux
cents invités pour un repas en
commun. Quand on vous dit
que le mot «partage» signi-
fie quelque chosea Moudon...
Mets fins, musique, cortege
en fanfare, discours, décora-
tions choisies, amitié, souci du
détail, animations, chapeaux
vaudois joliment déclinés en
cascadeset en musique sur les
aftiches et le livret de féte, tout
était parfait! Etla journée, pla-
cée sous la houlette de Joset-
te Suter, ancienne présidente,
s’est déroulée dans la gaieté et
la sérénité, rythmée par les in-
terventions plaisantes de Lisa
Cherpillod et menée par une
équipe bien rodée que lI'on
sentait ravie de recevoir ses
amis. Au terme du dimanche,
la présidente josiane Masson
Pa reconnu simplement: «je
suis une présidente heureu-
sen, Belle satisfaction et belle
conclusion pour une société
qui n’a pas mesuré sa peine
pour marquer dignement son
centenaire,enamitiéeten mu-
sique.

Arlette Roberti

Hans Rudolf Meyer, 1922-2005

Kurz vor Jahresende er-
reichte uns die Nachricht
vom Tode von Hans Rudolf
Meyer. Dieser war ein Voll-
blutpolitiker, welcher seine
Dienste an der Offentlichkeit
alsStadtprasidentvon Luzern,
als Grossrat sowie als Natio-
nalrat zur Verfiigung stelite.
Als Ehrenmitglied der Lu-
zerner Trachtenvereinigung
war Hans Rudolf Meyer im-
mer wieder gern gesehener
Ehrengast bei den Luzerner

Trachtenleuten. Mit viel Or-
ganisationstalent, Umsicht
und gutem Willen, begleitete
er die Vorbereitungen zum
Eidgendssischen Trachtenfest
1978 als Prdsident des Orga-
nisationskomitees. Gemdss
damaliger Usanz wurde ihm
1979 an der Schweizerischen
Delegiertenversammlung in
Biel die Ehrenmitgliedschaft
der Schweizerischen Trachten-
vereinigung verliehen.

Hans Rudolf Meyer begriisst einen Calabrese am Eidg. Trachtenfest
1978in Luzern.

1/2006 Trachtund 8rauch
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Vorgehen betreffend Festkarten und Zukéufe iiber
die Schweizerische Trachtenvereinigung

Generell gilt

— Festkarten und Zukaufe behalten ihre
Gultigkeit fir 2006 und missen nicht
umgetauscht werden.

— Das Festabzeichen 2005 behilt seine
Giiltigkeit fiir 2006 und wird nicht er-
setzt.

— DieFestfithrerwerden 2006neu heraus-
gegeben. Den Halterlnnen einer Fest-
karte wird im Sommer 2006 ein neuer
Festfiihrer zugestellt.

Ruckerstattungen
Sollten Sie trotzdem Festkarten und/oder
Zukaufezuriickgeben wollen, ist dies wie

folgt maglich:

— Festkarten undZukaufekonnen bis Ende
Februar 2006 zur Riickerstattung einge-
sandt werden. Eine Riickgabe kann nur
durch den oder die Bestellerln erfolgen,
welche dieurspriingliche Bestellung bei
der Schweizerischen Trachtenvereini-
gung getdtigt hat.

— Festkarten und Zukaufstickets (inkl.
Festabzeichen und Einzahlungsschein)
zwecks Riickerstattung an folgende
Adresse einsenden:

Herr Ruedi Bachmann
Ersparniskasse Interlaken
Rosenstrasse 1

3800 Interlaken

Procédure concernant les cartes de féte et les
billets achetés par le canal de la Fédération
nationale des costumes suisses

Régles générales

~ Les cartes de féte et les billets achetés en
complément gardent leurvalidité pour
2006 et ne doivent pas étre échangés.

= L'insigne de la féte 2005 reste valable
pour 2006 et ne sera pas remplacé.

~ Lesguidesdela féteserontrééditéspour
2006. Un nouveau guideseradiffusé en
été 2006 aux détentrices et détenteurs
d’une carte de féte. :

Remboursements
Si toutefois vous souhaitez retourner des
cartes de féte et/ou des billets achetés, il

ment jusqu’a la fin de février 2006. Le

renvoi peut étre uniquement effectué

parlapersonnequia passé lacomman-

de originale auprés de la Fédération
_ nationale des costumes suisses.

— Les cartes de féte et les billets achetés
(y compris les insignes de la féte et le
bulletin de versement) seront retour-
nés pour remboursement a 'adresse
suivante:

Monsieur Ruedi Bachmann
Ersparniskasse Interlaken
Rosenstrasse 1

VERANSTALTUNGEN

Februar Février

4./5. Trachtengruppe Urnasch: Unterhal-
tung, Mehrzweckhalle Au, 20.00 und
13.30 Uhr. Auskuntt 071 367 14 56.

5. Trachtengruppe Sargans: Jubildums-
Stubete z Sargans, Aula Oberstufen-
Schulzentrum, JEKAMII, Tombola,
Eintritt frei. Auskunft 08 785 35 08.

19. Trachtengruppe Hofe am Etzel: Kan-
tonal Schwyzerisches Trachtenskirennen
im Hochybrig. Auskunft 044 784 32 97.

Marz Mars

2. Trachtenvereinigung Appenzell-Ausser-
rhoden: Kantonaler Tanzabend, Restau-
rant Brauerel, Stein AR, 20.30 Uhr.
Auskunft 071 3351 66 67.

4. Trachtengruppe Pfyn: Volksttimlicher
Abend, Mehrzweckhalle Horstetten.
Auskunft 052 763 26 55.

4. Volkstanzen «Quer dur

d Schwiiz» mit dem Schwyzerorgeli-
Quartett Heimisbach, Mehrzweckhalle
Rickenbach bei Wil SG, 13.00-17.30 und
19.00—01.00 Uhe. Auskunft:

071 393 16 66 und 078 839 28 04 oder
vreni_huber@bluewin.ch

5. Thurgauische Trachtenvereinigung:
«Juchzed und singed» von P. Roth, Kan-
tonalchor, 10.00 Uhr, evangelische Kir-
che Ziirich-Leimbach.

Auskunft 071 622 56 39.

5.-9. April Kulturzentrum Schiipf-
heim LU: Ausstellung von Trachten und
Trachtenpuppen.

Auskunft 041 486 18 37.

10. Solothurner Trachtenverband: DV in
Recherswil (Werkhof).

11. Rheintaler Trachten- und Volkstanz-

c02v1ent de pc-;ocffder ctl)m?;_(;l:smt. i 3800 Interlaken geoppe: UnterMalung it Volkstinz
LR carte‘\s e lete eE es Ditlets achetcs und Theater, 14.00 und 20.00 Uhr, Progi-
peuvent étrerenvoyéspourrembourse- zentrum Rebstein.
Auskunft 071 722 55 OL.
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11./12. Skiplauschwochenende
in Engelberg. Auskunft:

079 757 03 81 oder
s.v.vonflue@bluewin.ch

12. Thurgauische Trachtenverei-
nigung: Kantonaler Singsonntag,
10.00 Uhr, Mehrzweckhalle
Alterswilen.

Auskunft 07} 622 56 39.

25. Volkstanzgruppe Linden-
berg Boswil: Frithligsobig, Mehr-
zweckhalle Boswil, 14.00 und
20.00 Uhr. Auskunft
wey.eveline@bluewin.ch

26. Trachtenvereinigung Appen-
zell-Ausserrhoden: Kantonaler
Singsonntag, Restaurant Hornli,
Hundwil AR, 13.30 Uhr.
Auskunft 071 344 23 11.

April Avril

7. Innerschweizer Trachtentanz-
kommission: Regionaltanzprobe
in Menzingen ZG, 20.00 Uhr.
Auskunft: 041 610 00 3} oder
erika.lussi@kfn-ag.ch

8. Trachtengruppe Baar: Heimat-
abend im Gemeindesaal Baar,
14.00 und 20.00 Uhr.

Auskunft: 041 710 31 79 oder
www trachtenbaar.ch

8./9. Schweizerische Trachten-
vereinigung- Fédération natio-
nale des costumes suisses: Erstes
Jugenderlebnis-Weekend in Mei-
ringen— Premier week-end suisse
pour les jeunes a Meiringen.

22./23. Ziircher Trachtenverei-
nigung: Sing-Tanz- und Stimm-
bildungswochenende im Klos-
ter Fischingen. Auskunft: Hedy
Kienast 052 317 18 51 oder
bkienast@bluewin.ch

22.-29. Frihlings-Singwoche im
Lihn, Singen, Tanzen, Musizieren
fur die ganze Familie. Auskunft
01 710 70 18 oder www.musig-
schuer.ch

29./30. 2. Tanzwochenende in
llanz: Auskunft: M. Albin,
081 931 11 37 oder Marlies
Stucki, mastucki@look4.li

30. Kantonal Schwyzerische
Trachtenvereinigung: Jubildums-
delegiertenversammlung im My-
thenforum in Schwyz. Auskunft:
041 828 18 71 oder mariawaldis@
bluewin.ch

Mai Mai
5.-20. Kantonal Schwyzerische
Trachtenvereinigung: Kantonale
Trachtenausstellung im Mythen-

center Schwyz.
Auskunft 041 811 78 27.

7. Thurgauische Trachtenverei-
nigung: Kantonaler Jahresbott,
13.00 Uhr, Rietzelghalle Neu-

kirch-Egnach.

Auskunft 052 378 15 50.

7. Aargauischer Trachtenverband:
Kinder- und Jugendtag in Britt-
nau. Auskunft: Margrit Heim,
Fam.heim@blucwin.ch

13. Aargauischer Trachtenver-
band: Delegiertenversammlung
ATV in Muhen.

Auskunft: Roland Meyer,
meyer-imboden@mails.ch

20. Trachtengruppe Ennetbiirgen:
40 lahre Trachtengruppe Ennet-
btirgen, Heimatabend, Mehr-
zweckanlage Ennetbiirgen,

20.00 Uhr.

Auskunft: 041 610 00 31 oder
res.lussi@kf n-ag.ch

20. Arbeitsgemeinschaft Schwei-
zer Volkstanzkreise: 50 Jahre
ASV, Jubildums-Fruihlingstref-
fenin Aarau, }0.00 —22.00 Uhr.
Auskunft 071 288 61 24.

20./21. Schweizerische Trachten-
vereinigung- Fédération natio-
nale des costumes suisses:
Trachtenchortreffen in Pruntrut
— Rencontre de chorales a Por-
rentruy.

25. Trachtenvereinigung 2iircher
Oberland: Maibaumtreffen beim
Ritterhaus Bubikon. Auskunft
044 937 23 07.

25. Trachtengruppe Pany: Auf-
fahrtstanz in Pany.
Auskunft 081 332 25 53.

25. Trachtenvereinigung Ap-
penzell-Ausserrhoden: Jahres-
versammlung in Urndsch AR,
Rossfallsaal, 13.30 Uhr Auftanz,
14.00 Uhr Beginn, 88-Jahr-Jubi-
laum. Auskunft 071 344 34 62,

25./27. Trachtengruppe Trien-
gen: Heimatabend unter dem
Motto «Im Buuregartes,

20.15 Uhr, Gemeindesaal Forum.

26.-10.Juni Kantonal Schwy-
zerische Trachtenvereinigung:

Kantonale Trachtenausstellung
im Seedammcenter in Pfiffi-
kon SZ. Auskunft 041 81178 27.

Juni Juin

6.Tagder Tracht - Journée du
costume

10./17. Zuger Kantonaler Trach-
tenverband: Innerschweizer
Trachten- und Kindertanzfest
mit CD-Taufe in Oberédgeri. Aus-
kunft: Sylvia.Brugger@bd.zg.ch

17. Schweizerische Trachtenverei-
nigung — Fédération nationale des
costumes suisses: Prasentation
der Region Nordwestschweiz auf
dem Ballenberg— Présentation
de la région Nord-Ouest

de la Suisse a Ballenberg.

17. Trachtengruppe Fliielen:
Rudenz-Fischt, Heimatabend.
11.00 Uhr.

Auskunft: w.f.@gmx.ch

17./18. Walliser Trachtenvereini-
gung: Kantonales Trachtenfest in
Leukerbad.

Auskunft: 027 456 45 76 oder
cina.michel@bluewin.ch

18. Trachtengruppe Buttwil:
Trachtezmorge in der Turnhalle,
10.00 Uhr.

24, Schweizerische Trachtenver-
einigung— Fédération nationale
des costumes suisses:
Delegiertenversammlung in
Basel —Assemblée des délégués
a Bale.

Juli Juillet

2. Ziircher Trachtenvereinigung:
Kantonal Ziircher Volkstanz-
sonntag in der Heslihalle in
8700 Kusnacht ZH. Auskunft
Organisation: 044 910 42 10 oder
eugen.pfenninger@bluewin.ch,
Auskunft Tanzprogramm:

044 78444 17 oder
hansjoerg.huber@gmx.ch

9. Trachtenvereinigung Appen-
zell-Ausserrhoden: 8. Alpwande-
rung: Besammlung Kronenplatz,
Urnésch AR, 10.00 Uhr.
Auskunft 071 344 34 62.

15.-22. Sommer-Singwoche im
Lihn, Singen, Tanzen, Musizieren
fur die ganze Familie.

Auskunft 055 243 29 22 oder
johannes@schmid-kunz.ch

22.-29. Ziircher Trachtenvereini-
gung: Schweiz. Tanz-, Sing- und
Musizierwoche fir alle, Hotel
Laudineila, St.Moritz.

Auskunft: 044 784 44 17 oder
hansjoerg huber@gmx.ch

AugustAolt

5.-12. Studienzentrum Leuen-
berg, Holstein BL. Auskunft:
www.singwoche.ch oder

044 790 11 52.

September Septembre

1.-3. Unspunnenfest in Inter-
laken— Féte d'Unspunnen a Inter-
laken

10. Trachtengruppe Wiirenlos:
Trachtezmorge, Mehrzweckhalle
Wiirenlos,9.00-13.00 Uhr.
Auskunft 056 426 53 61.

29./30. Trachtengruppe Sach-
sefn: Sachsler Trachta-Chitbi,
Mattli-Schulhaus, 20.00 Uhr.
Auskunft: 04| 660 92 59 und
www,obwalden.net/trachten

Oktober Cctobre

1.—7. Schweizerische Trachten-
vereinigung — Fédération natio-
nale des costumes suisses:
Brauchtumswoche in Fiesch —
Semaine de coutumesa Fiesch.

12,-22. Kantone Appenzell-Aus-
ser-und Innerrhoden: Gast an der
Olma St.Gallei1: Umzug, Eréff-
nungsprogranum, Sonderschau
der Trachtenvereinigungen.

November Novembre

4./5. Schweizerische Trachten-
vereinigung — Fédération natio-
nale des costumes suisses: Sing-
wochenende auf dem Appenberg
— Week-end de chant 2 Appen-
berg.

11. Trachtenvereinigung Appen-
zell-Ausserrhoden: Stobete im
Rossfall Urnasch, 20.00 Uhr.
Auskunft 071 344 34 62.

JuniJuin 2010

4,-6. Schweizerische Trachten-
vereinigung — Fédération natio-
nale des costumes suisses: Eid-
gendssisches Trachtenfest in
Schwyz — Féte fédérale des costu-
mies suisses @ Schwyz.
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